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Ata da reunido da Comissdo Julgadora da Defesa de Dissertacdo da Engenheira
Agrénoma GRACIELA MAIARA DALASTRA. Aos vinte e sete dias do més de fevereiro
de 2014, as 8 horas, sob a presidéncia da Prof.2 Dr.2 Marcia de Moraes Echer, em sessdo
publica, reuniu*se a Comissdo Julgadora da Defesa da Dissertagdo da Engenheira
Agrénoma Graciela Maiara Dalastra, discente do Programa de Pds-Graduagdo stricto
sensu em Agronomia - Nivel Mestrado e Doutorado com &rea de concentracdo em
“"PRODUGCAO VEGETAL”, visando a obtengdo do titulo de "“MESTRA EM
AGRONOMIA", constituida pelos membros: Prof.2 Dr.2 Glaucia Cristina Moreira (UTFPR
- Medianeira), Prof. Dr. Claudio Yuji Tsutsumi (Unioeste), Prof. Dr. Vandeir Francisco
Guimarédes (Unioeste) e Prof.2 Dr.2 Marcia de Moraes Echer (Orientadora).

Iniciados os trabalhos, a candidata apresentou semindrio referente aos resultados
obtidos e submeteu-se a defesa de sua Dissertacdo, intitulada: “Caracteristicas
agrondmicas de tipos e cultivares de meldo, conduzidos com um e dois frutos
por planta, em ambiente protegido”.

Terminada a defesa, procedeu-se ao julgamento dessa prova, cujo resultado foi o
seguinte, observada a ordem de arguigdo:

Profie D Glancla GRSt MOTEINa s vinsssensssuisisssnemr i G b s v Aprovado
BrofDE:, Clatdio; YU TSTS UM c.s ks s et s h e St i ot S S Aprovado
Prof. Dr. Vandeir Francisco Guimardes................. .Aprovado
Prof.2 Dr.2 Marcia de Moraes Echer (OHentadora).......cccceererererereereessessenesssesns Aprovado

Apurados os resultados, verificou-se que a candidata foi habilitada, fazendo jus,
portanto, ao titulo de “MESTRA EM AGRONOMIA”, &rea de concentragdo em
“PRODUCAO VEGETAL”. Do que, para constar, lavrou-se a presente ata, que vai
assinada pelos senhores membros da Comisséao Julgadora.

Marechal Céndido Rondon, 27 de fevereiro de 2014.
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RESUMO GERAL

Caracteristicas agrondmicas de tipos e cultivares de meldo, conduzidos com um e

dois frutos por planta, em ambiente protegido

Com o objetivo de avaliar as caracteristicas fisico-quimica, a produtividade e as
trocas gasosas de trés tipos e cultivares de meldo, em ambiente protegido em funcéo do
namero de frutos por planta. Foram realizados trés experimentos simultaneamente no
setor de cultivo protegido pertencente a Unioeste, Campus de Marechal Céandido
Rondon — PR, no periodo de setembro de 2013 a dezembro de 2013. O delineamento
experimental adotado foi de blocos casualizados no esquema fatorial 3 x 2, sendo que
no primeiro fator ficaram alocados os tipos de meldo (amarelo, rendilhado e pele de
sapo) e no segundo fator o numero de frutos (um e dois frutos por planta), com seis
repeticdes. Foram utilizados trés cultivares de meldo para o tipo amarelo (AF 4945,
Gold Mine e Goldex), rendilhado (Acclain, Louis e Olimpic Express) e pele de sapo
(Medellin, Grand Prix e Sancho). Foram avaliadas a massa média do fruto, didmetro
médio transversal e longitudinal do fruto, didmetro médio transversal e longitudinal do
I6culo, espessura da polpa, indice de formato do fruto, indice de formato do léculo,
solidos solaveis, pH, acidez titulavel, firmeza do fruto, ratio e foi estimada a
produtividade. Também foram realizadas medidas de trocas gasosas (fotossintese,
transpiracdo foliar, condutancia estomatica e concentracdo interna de CO,). A partir
dessas medidas obtidas foi calculada a eficiéncia do uso da agua. Para as caracteristicas
avaliadas pode-se concluir que entre os tipos de meldo, o pele de sapo é o mais
produtivo. A maior produtividade ocorreu em plantas com dois frutos por planta.
Independentemente do sistema de conducdo e do tipo de meldo o teor de sélidos
soltuveis foi superior ao minimo recomendado para comercializacdo. Em relacdo as
cultivares de meldo do tipo pele de sapo ndo ocorreram diferencas significativas para a
maioria das variaveis avaliadas, podendo recomendar o cultivo das trés cultivares. Em
relacdo as cultivares do tipo rendilhado recomenda-se a cultivar Louis, por ter
apresentado maior °Brix e firmeza sem diferir dos demais em relacdo a produtividade. E
para o tipo amarelo, recomenda-se a cultivar Goldex. Independente das cultivares o
sistema de conducdo com dois frutos por planta é o mais produtivo. Em relacdo as

trocas gasosas pode-se concluir que as diferencas nos indices de trocas gasosas para as
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cultivares de meldo do tipo pele de sapo ndo influenciaram na produtividade e no teor
de sélidos soluveis. Para as cultivares de meldo do tipo amarelo e rendilhado
recomenda-se as cultivares Goldex e Louis respectivamente. Os indices de trocas
gasosas, independente da cultivar ndo apresentaram expressivas diferencas em relacdo
ao numero de frutos, desta forma recomenda-se o cultivo de meldo com dois frutos por

planta por ser mais produtivo, sem drésticas reducdes no teor de sélidos sollveis.

Palavras-chave: Cucumis melo L., producéo, fotossintese, cultivo protegido.
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GENERAL ABSTRACT

Agronomic characteristics of three types of melon, depending on the number of
fruits per plant in greenhouse

With the objective to evaluate the quality, yield characteristics and gas exchange
of three types and cultivars of melon in greenhouse according to the number of fruits
per plant three experiments were carried out simultaneously in the greenhouse sector,
belongs to Unioeste Campus Marechal Candido Rondon - PR, from September 2013 to
December 2013. The experimental design was randomized blocks in factorial scheme 3
x 2, with six replications. In the first factor were allocated types of melon (canary
melon, net melon and frog skin melon) and the second factor was the condution of
plants with different number of fruit (one and two fruits per plant ). Three cultivars of
melon were used for the canary melon type (AF 4945, Gold Mine and Goldex), net
melon type (Acclain, Louis, and Olimpic Express) and frog skin melon type (Medellin,
Grand Prix and Sancho). The characteristics evaluated were fruit mass, transversal and
longitudinal diameter of the fruit, transversal and longitudinal diameter of the locule,
thickness of endocarp, fruit shape index, locule shape index, soluble solids, pH,
titratable acidity, firmness fruit, ratio and was estimated the productivity. Measures of
gas exchange (photosynthesis, leaf transpiration, stomatal conductance, internal CO,
concentration) were also performed. From these measurements the efficiency of water
use was calculated. For the characteristics evaluated, it can be concluded that among the
types of melon, frog skin melon type is the most productive. The highest yield occurred
in plants with two fruits per plant. Regardless of the number of fruits and the type of
melon total soluble solids was higher than the minimum recommended for marketing.
Regarding of cultivars of frog skin melon type no significant differences ocured for
most variables assessed leading to recommend the cultivation of three cultivars.
Regarding of cultivars of net melon type is recommended to cultivate Louis cultivar, by
having larger °Brix and firmness without differ from others in relation to productivity.
And for the canary melon type, it is recommended to cultivate Goldex. In relation to gas
exchange can be concluded that differences in gas exchange indexes to cultivars of

melon frog skin melon no influence on productivity and soluble solids content. For
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melon cultivars of canary melon and net melon type recommended the Goldex and
Louis respectively cultivars. The gas exchange indexes, independent of cultivar showed
no significant differences regarding the number of fruits, so it is recommended
cultivation with two fruits per plant by being more productive without drastic reductions

in soluble solids.

Keywords: Cucumis melo L., production, photosynthesis, greenhouse.
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INTRODUCAO GERAL

O meldo (Cucumis melo L.) é uma planta herbacea pertencente a familia das
cucurbiticeas. Seu cultivo é realizado em diversos paises do mundo, tendo assim grande
importancia na geracdo de méo de obra e empregos nas regides produtoras. No Brasil a
cultura tem grande importancia econdmica, sendo uma das culturas de posicdo mais
uniforme e de maior crescimento nas exportagBes de hortalicas pelo pais. O Brasil
ocupa a décima segunda colocacdo na escala de producdo mundial, sendo o maior
produtor de meldo na América do Sul (FAO, 2011). Em 2010 a &rea plantada foi de
18.861 ha e a produtividade média das lavouras de meldo no Brasil foi de 25.366 t ha™
(AGRIANUAL, 2013).

A producgéo nacional fica concentrada na regido Nordeste onde o cultivo a céu
aberto é responsavel por 95,45% da producdo brasileira. I1sso em decorréncia das
condigdes climaticas serem extremamente favoraveis ao seu cultivo. Os estados do Rio
Grande do Norte e Ceara apresentam as maiores producdes do Brasil, onde as medias de
produtividade nesses estados em 2010 foram de 30,5 e 28,2 t ha™, respectivamente
(AGRIANUAL, 2013).

A exploracdo e ampliacdo da area cultivada pela cultura em diferentes regides
do Brasil sdo possiveis gracas as novas tecnicas que vem sendo adotadas no cultivo do
meloeiro, tornando-se assim uma excelente alternativa, principalmente para pequenos e
médios produtores, pois a cultura gera empregos e proporciona boa lucratividade em
pequenas areas de cultivo.

Essas tecnologias devem proporcionar sustentabilidade, reducdo nos custos de
producdo, agregacao de valor ao produto e reducdo nos impactos ambientais. Nesse
contexto, o cultivo de meldo em ambiente protegido combinado com o cultivo em
substratos utilizando a técnica de raleio de frutos, pode se tornar uma alternativa viavel
para agregar valor ao produto final aumentando assim a rentabilidade para o agricultor.
No entanto, esse sistema de producdo requer o constante aprimoramento das técnicas e
uma minuciosa compreensao de todas as variaveis que o afetam.

Devido a exigéncia da cultura por temperaturas elevadas, alta radiacdo solar e
baixa umidade relativa do ar o cultivo nas regifes Sul e Sudeste do Brasil fica restrito

ao periodo de primavera/verdo. Porém normalmente nesta época ocorrem precipitaces
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pluviais elevadas, dificultando o controle de plantas daninhas, aumentando a incidéncia
de pragas e doencas, provocando também a lixiviacdo de nutrientes, consequentemente
resultando em reducdo da qualidade dos frutos e produtividade. Desta forma o cultivo
do meloeiro em ambiente protegido surge como uma alternativa para minimizar esses
efeitos climéticos adversos.

Em raz&o do elevado custo do espaco fisico, as plantas sdo tutoradas na vertical,
para a otimizacdo da area, exigindo desta forma a realizacdo de podas e raleio de frutos,
a fim de promover o equilibrio entre os érgdos vegetativos e reprodutivos da planta,
esse equilibrio pode ser atingido por meio do raleio de frutos (Queiroga et al., 2008).
Dependendo do objetivo da exploracdo podem-se ter frutos maiores e/ou menores,
através do raleio de frutos.

E importante ressaltar que a exploragdo intensa e muitas vezes inadequada do
solo em cultivo protegido acaba inviabilizando o seu uso devido a presenca de
patogenos do solo ou pela salinizacdo do mesmo. Neste sentido o cultivo de hortalicas
em substratos tem despertado o interesse de produtores, como forma de reduzir a
ocorréncia de doencas, e facilitar o manejo da 4gua e da adubacéo.

O meloeiro que é produzido em ambiente protegido e em substrato, requer e
exige maiores cuidados para atender mercados diferenciados, exigentes em qualidade,
desta forma agrega-se valor ao produto. Assim, a escolha da cultivar e/ou tipo de meldo
é de fundamental importancia para o sucesso da exploracdo, uma vez que devem ser
considerados, simultaneamente, aspectos de mercado e comercializacdo, além da
suscetibilidade a doencas e pragas, resisténcia ao transporte, alto teor de sdlidos
soluveis, conservacao pos-colheita, entre outras (Silva et al., 2005).

A produtividade e a qualidade de uma cultura é determinada em grande parte,
pela interceptacdo de radiacdo solar, pela eficiéncia da conversdo de radiacdo
interceptada em biomassa e pela parte dessa energia que é perdida durante o processo de
respiracdo. Portanto, a radiacdo solar é fator determinante do rendimento de qualquer
cultura (Holcman, 2009).

A temperatura do ar é outro fator limitante para a producdo de diversas
hortalicas. As culturas apresentam uma faixa de temperatura limite para seus processos
fisiologicos, Ancelotti & Costa (2010) relatam que para o meldo esta faixa varia de 24 a
32°C.
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Normalmente as temperaturas maximas no interior do ambiente protegido
superam as temperaturas maximas em ambientes externos. Segundo Cardoso et al.
(2008), o uso de filmes plésticos proporciona aumento da temperatura, principalmente
nos periodos mais quentes, devido ao efeito estufa resultante do filme plastico utilizado.

A radiagdo solar e a umidade do ar no interior do ambiente protegido € menor
em relacdo o meio externo. Desta forma faz-se necessario conhecer o comportamento de
diferentes cultivares de meldo em relacdo a sua fisiologia e uma das formas de estuda-la
é através das medidas de trocas gasosas. Muitas vezes a baixa produtividade e qualidade
dos produtos pode estar relacionada a reducéo na atividade fotossintética, podendo esta
ser limitada por fatores meteoroldgicos inerentes ao local de cultivo.

Diante do manejo diferenciado que a cultura exige, necessita-se de mais
informacGes sobre a melhor forma de condugdo das plantas, a exigéncia ou ndo do
raleio de frutos, assim coma cultivares que sejam adaptadas para a regido de cultivo que
proporcionem alta produtividade e com frutos de excelente qualidade, quando
conduzidas em ambiente protegido utilizando substrato.

Nesse contexto, o presente trabalho teve como objetivo avaliar, as caracteristicas
fisico-quimica, a produtividade e os indices de trocas gasosas, de diferentes tipos e
cultivares de meldo, conduzidos com um e dois frutos por planta, em condicGes de

cultivo protegido.

REVISAO BIBLIOGRAFICA GERAL

Considerac0es gerais sobre a cultura do meloeiro

O meloeiro (Cucumis melo L.) € uma planta pertencente a familia das
cucurbitaceas, sendo uma cultura de clima tropical, e que tem como seu centro de
origem os quentes vales do Ird e o Noroeste da india (Filgueira, 2008).

A introducdo da cultura no Brasil foi feita no Rio Grande do Sul,
posteriormente, na década de oitenta seu cultivo foi difundido por todo o pais, como Sul
do Parana, Nordeste e Sudoeste de Sdo Paulo (Moreira, 2009). Atualmente pode-se
encontrar cultivares de meldo em diversas regides do mundo, desde paises

mediterraneos até o sul e centro da América. Esta diversidade de cultivo é consequéncia
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de uma grande variabilidade genética que permite a adaptacdo de diferentes tipos de
meldo nas mais diferentes condic¢Ges climéticas, de tal maneira que podemos encontrar
nos mercados meldo com diferentes cores, formato e aroma (Deulofeu, 1997).

O meloeiro é uma planta herbécea, anual, rasteira ou trepadora. Os frutos sdo de
tamanho e formato variados, com pericarpo resistente e placenta carnosa (Gomes,
1998). Em todas as fases de desenvolvimento o meloeiro exige temperaturas elevadas
do ar e do solo, sendo que dias e noites quentes e baixa umidade relativa do ar séo as
condicdes ideais para a cultura (Filgueira, 2008).

De acordo com Costa & Grangeiro (2003), para uma boa produtividade a cultura
precisa de temperaturas na faixa de 25°C a 35°C, durante todo seu ciclo. A polpa de
meldo, a medida que a temperatura se eleva, dentro de certos limites, torna-se mais doce
e a sua maturacdo é mais rapida e completa. A faixa 6tima de umidade relativa do ar
para 0 desenvolvimento do meloeiro é de 65% a 75% (Brand&o Filho & Vasconcelos,
1998). Os meldes produzidos em condigdes de umidade relativa do ar elevada sdo
pequenos, geralmente com baixo teor de agucares, devido a ocorréncia de doencas
fungicas que causam gqueda de folhas.

A intensidade luminosa é outro fator climatico que exerce influéncia na cultura
do meldo. A reducéo da intensidade de luz gera uma menor area foliar. Assim, todos os
fatores que afetam a fotossintese afetam também a qualidade do fruto. Portanto é
recomendavel o plantio do meloeiro em regifes que apresentem exposicdo solar na faixa
de 2.000 a 3.000horas/ano (Costa & Grangeiro, 2003).

O fruto de meldo é consumido principalmente in natura, como saladas e na
forma de suco. O fruto maduro tem propriedades medicinais, sendo considerado
calmante, refrescante, alcalinizante, mineralizante, oxidante, diurético e laxante (Costa
& Grangeiro, 2003).

Entretanto, o mercado exige que esses frutos sejam de boa qualidade, que
apresente contetido de solidos soluveis (SS) acima de 9° Brix, e que tenham firmeza de
polpa para suportar 0 manuseio e o transporte (Menezes et al., 2000). A combinacéo de
altas temperaturas e luminosidade, associado a baixa umidade relativa do ar, permite
que a cultura se estabeleca de tal forma a proporcionar alta produtividade com frutos de

boa qualidade.
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Classificagdo

O meloeiro pode ser dividido em dois grandes grupos:

e Grupo dos inodoros: Sdo meldes inodoros, de casca lisa ou levemente enrugada,
coloracgdo variando de amarela a levemente verde-escura. Possui polpa espessa, sua cor
varia de branca a verde-clara. Possuem Gtima conservacdo pos-colheita, sdo resistentes
ao manuseio e transporte, quando maduros ndo se desprendem do pedinculo. Os melbes
do tipo Amarelo, Pele de Sapo, Honey Dew sdo mel@es tipicos desse grupo taxonémico
(Robinson & Dereck-Walters, 1997).

e Grupo dos aromaticos: Sdo frutos aromaticos, com baixa resisténcia ao
manuseio, transporte e vida pds-colheita. Quando maduros desprendem do pedunculo,
sua casca pode ser rendilhada, de coloracdo ligeiramente amarelada a esverdeada ou
casca verde rugosa, apresentando suturas bem caracteristicas no sentido longitudinal.
Ambos os tipos de frutos possuem polpa espessa. Os frutos rendilhados tém polpa de
coloracdo variando de verde a salmdo, ja os frutos com suturas tém cor de polpa
variando de laranja a salmdo. Os meldes do tipo Rendilhado, Charentais e Galia sdo
mel@es tipicos desse grupo (Robinson & Dereck-Walters, 1997).

Visando facilitar a comercializacdo os frutos foram agrupados em uma
classificagdo comercial denominada de tipos. Por tipo deve ser entendido um grupo de
cultivares ou de hibridos que apresenta uma ou mais caracteristicas semelhantes,
identificaveis facilmente e diferenciadas dos demais, tal como o aspecto da casca, cor
quando maduro, presenca ou auséncia de suturas, cicatrizes, rendilhamento, cor da
polpa e formato do fruto (Menezes et al., 2000).

Para 0 mercado brasileiro essa classificacdo compreende principalmente seis
tipos:

e Meldo Amarelo: pertence ao grupo dos meldes inodoros. E de origem espanhola,
sua casca € de cor amarela, com finas estrias longitudinais. A polpa é espessa, macia,
branco-creme, apresentando muitas sementes. O fruto é eliptico, ovalado, arredondado,
um pouco alongado e pesa cerca de 2 kg. O sabor é agradavel e doce. Sdo muito
resistentes a0 manuseio e ao transporte, possui Gtima conservacdo pos - colheita
(Ferreira et al., 1982).
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e Melédo Pele de Sapo: pertence ao grupo dos melGes inodoros. A coloracgdo de sua
casca é verde-clara com manchas verde-escura, levemente enrugada e dura, essa
caracteristica deve-se a incisdes longitudinais formadas sobre a casca em determinado
momento do desenvolvimento do fruto que cicatrizam depois, sua polpa é creme
esverdeada de consisténcia firme. E o meldo de maior tamanho entre os melGes
comercializados (Menezes et al., 2000).

e Mel3o Rendilhado: s&o mel6es aromaticos de origem americana. E o meldo mais
consumido no Hemisfério Norte. A cor da polpa desses frutos pode variar do verde-
claro ao amarelo ou salmé&o, assim como a cor da casca pode ser verde, amarela ou
marrom, quando o fruto estd maduro. Seu aroma é muito intenso e exige um manuseio
mais cuidadoso. Esses melBes apresentam vantagens comerciais em relagdo aos outros
tipos, tais como, preferéncia pelo consumidor, boa cotacdo comercial e cultivo em
pequenas areas com boa lucratividade (Rizzo & Braz, 2001).

e Meldo Honey Dew: s&o melBes inodoros, apresenta frutos firmes, de tamanho
médio a grande com formato esférico, de casca lisa com cor variando entre branco e
amarelo. Sua polpa pode variar de verde a branca (Robinson & Dereck-Walters, 1997).

e Meldo Galia: pertence ao grupo dos aromaticos, de origem israelense. Esses
frutos caracterizam-se pela forma arredondada, casca verde no inicio e amarela quando
o fruto esta maduro, polpa branca ou branco-esverdeada. Possui rendilhamento menor
que os rendilhados (Menezes et al., 2000 ).

e Meldo Charentais: inclui meldes aromaticos de origem francesa. Sao
encontrados os tipos de casca lisa, de forma arredondada as vezes, achatada, com
suturase casca verde-clara ou ligeiramente cinza. Existem osde casca verde-escura com
polpa de cor salmdo, e um terceiro tipo de casca intensamente reticulada, com suturas

verde-escuras, formato redondo, polpa salmdo (Menezes et al., 2000).

Ambiente protegido

O cultivo de hortalicas em ambiente protegido torna-se cada vez mais frequente.
Sendo o meloeiro uma das culturas que se destaca neste tipo de sistema de producdo. O
cultivo de meldo nesse sistema permite que o produto seja colocado no mercado

antecedendo a safra ou apds seu término, desta forma os precos pagos ao produto séo
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mais elevados do que aqueles obtidos com o cultivo a céu aberto, além de que a cultura
tem ciclo curto o que permite mais de uma colheita por ano (Barni et al., 2003).

O aumento da utilizacdo do ambiente protegido, para a producdo de plantas
horticolas, tem aumentado consideravelmente, isso ocorre devido as vantagens
relacionadas a maior protecdo quanto aos fendmenos climéaticos, como as geadas,
excesso de chuvas, queda acentuada de temperatura durante a noite, protecdo do solo
contra a lixiviacdo e reducdo dos custos. Além disso, permite colheitas durante todo
ano, precocidade das colheitas, melhor aproveitamento da aérea e melhor qualidade dos
frutos (Padua, 2001).

Silva et al. (2000) relatam que o cultivo do meldo na regido Sul e Sudeste do
Brasil, em ambiente protegido é crescente, pois pode-se alcancar maior lucratividade em
pequenas aéreas em determinadas épocas do ano, principalmente, pela possibilidade de
exploracdo do mercado externo europeu, que tem mostrado boa aceitacdo dos meldes
produzidos no Brasil.

O cultivo do meldo em ambiente protegido eleva ndo somente a produgéo, mas
também a qualidade dos frutos produzidos, pois o tutoramento na vertical facilita os
tratos culturais, o controle fitossanitario, a colheita e evita danos as plantas, alem da
maior ventilagdo entre as plantas, favorecendo a polinizacdo natural e a artificial,
possibilitando adensamento de plantas, podendo ocorrer um incremento na
produtividade (Sganzerla, 1995).

Fontes & Guimardes (1999) relatam que as culturas quando cultivadas em
ambiente protegido podem ser conduzidas por maior periodo e normalmente apresentam
maior produtividade quando comparado ao campo aberto. Castellane & Araujo (1996)
trabalhando com meldo tipo amarelo nas condi¢cbes ambientais de Jaboticabal — SP
obtiveram maior producdo, melhor qualidade, e maior periodo de armazenamento dos
frutos colhidos sob condicdes protegidas quando comparado aqueles produzidos a céu
aberto.

De acordo com Sousa et al. (1999) climas quentes e secos com dias longos e
bastante luz solar favorecem o desenvolvimento das plantas, contribui para aumentar a
produtividade e a concentracdo de aclcar dos frutos, tornando-o0s mais saborosos e com
aroma mais acentuado, com polpa mais consistente e de maior conservacao pos colheita.

O cultivo em casa de vegetacdo pode alterar de maneira significativa esses elementos
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meteoroldgicos, essas alteracdes podem ser favoraveis quando se tem um ambiente que
permite aumento da qualidade, produtividade e sanidade dos frutos.

Comparando o cultivo em ambiente protegido com o cultivo a céu aberto,
verifica-se que a evapotranspiracdo € normalmente menor no interior do ambiente
protegido do que externamente. Esse fato atribui-se, basicamente, a parcial opacidade da
cobertura plastica e a reducdo da acdo dos ventos, que sdo os principais fatores da
demanda evaporativa da atmosfera. Embora a temperatura e a umidade relativa do ar,
em alguns momentos, podem atingir valores maiores no interior do ambiente protegido,
de maneira geral, a evapotranspiracdo no interior do ambiente protegido fica em torno
de 60-80% da verificada no exterior (Farias et al., 1993).

Devido aos cultivos intensivos, sucessivos e com a aplicacdo de grandes
quantidades de nutrientes aliado a auséncia da realizacdo de rotacdo de culturas, sem
ocorréncia de precipitacdo e 0 manejo improprio da irrigacdo por gotejamento, com o
passar dos anos este solo fica salinizado, com a presenca de patégenos vinculados ao
solo, 0 que acaba inviabilizando o cultivo no mesmo (Muller & Vizzotto, 1999).

Diante da demanda por hortalicas que apresentem boa qualidade, os horticultores
estdo investindo em novos sistemas de cultivo, que permitam a producdo e a adaptacédo
a diferentes regides e condicdes adversas do ambiente (Carrijo et al., 2004). Desta
forma os produtores tém optado pelo cultivo fora do solo.

Os cultivos em substratos apresentam algumas vantagens quando comparados
com o sistema de cultivo em solo, como 0 manejo mais adequado da agua, fornecimento
de nutrientes em doses e épocas apropriadas, reducdo do risco de salinizacdo e a
reducdo da ocorréncia de problemas fitossanitarios, resultando em beneficios diretos no
rendimento e qualidade do produto (Andriolo et al., 1999).

Na literatura encontram-se trabalhos com a cultura do meloeiro cultivado em
substrato (Castoldi et al., 2008; Vargas et al., 2008; Charlo et al., 2009) que tiveram por
objetivo solucionar os problemas ocasionados por patdgenos que praticamente
inviabilizaram areas produtoras de meldo rendilhado. Esses autores concluiram que o
cultivo de meldo em substrato resultou em frutos de boa qualidade e produtividade.
Desta forma o aproveitamento de residuos organicos da agricultura é uma boa opc¢éo de
material para ser usado como substrato que, aliado as modernas técnicas de producao,

visam aumentar a produtividade e reduzir impactos ambientais (Charlo et al., 2011).
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Densidade de frutos por planta

O namero de frutos por planta faz parte dos componentes de producéo, e este
componente pode modificar a produtividade e qualidade do meloeiro. De acordo com
Costa et al. (2004), o numero de frutos por planta é o fator que age sobre a qualidade
dos frutos de meloeiro, uma vez que modifica a relagdo fonte-dreno.

O raleio de frutos na cultura do meldo modifica a relagcdo fonte-dreno,
influenciando na producéo da cultura (Queiroga et al., 2009). O aumento da competicao
por assimilados entre os drenos afeta a taxa de crescimento da planta e a fixagdo dos
frutos do meldo. Os frutos sdo os 6rgaos dominantes, em relacdo aos de crescimento
vegetativo, e podem alterar a relagdo fonte-dreno durante o desenvolvimento da planta
(Valantin et al., 1999).

O aumento do numero de frutos fixados por planta leva a competicdo por
assimilados entre drenos, resultando em frutos com menor massa € menor teor de
solidos soluveis (Costa et al., 2004; Valantin et al., 1999). Porém, segundo Seabra
Junior et al .(2003) apesar do aumento de drenos por plantas ter resultado em frutos de
melancia com menor massa e teor de sélidos soluveis, a produtividade foi maior.

Long et al. (2004) observaram que um menor nimero de drenos por planta leva
a uma maior area foliar disponivel por fruto, permitindo assim maior aporte de
assimilados por fruto durante a divisdo e expansao celular, permitindo o acimulo de
acucares, resultando em frutos com maior teor de solidos soliveis. Embora o menor
namero de frutos por planta tenha resultado em produtividade inferior em relagdo ao
maior nimero de frutos por planta (15 e 31t ha).

Desta forma, o cultivo de meldo em ambiente protegido requer préaticas culturais
adequadas, através de desbrotas, tutoramento e raleio de frutos, de modo a proporcionar
a planta um equilibrio entre a parte vegetativa e a reprodutiva, garantido o maximo

crescimento da planta com alta produtividade e com frutos de boa qualidade.

Trocas Gasosas

Segundo Ancelotti & Costa (2010), o desenvolvimento, crescimento, qualidade

dos frutos e produtividade do meldo depende de diversos fatores, entre os quais pode-se
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mencionar temperatura, umidade relativa, precipitacdo, radiagcdo solar, cultivar,
nutricdo, concentragdo de CO;, sendo que esses fatores atuam em um sistema de
interacdes.

O cultivo em ambiente protegido permite um controle mais eficiente além de
poder otimizar estes fatores, potencializando desta forma os aspectos fisiologicos,
necessarios para melhor desempenho da cultura (IAPAR, 2006).

A radiacdo solar exerce influéncia sob produgdo do meloeiro. Isso porque a luz é
a fonte de energia para a fotossintese. Desta maneira, a radiacdo solar interfere
diretamente na producdo e na qualidade dos frutos, por meio do acumulo de agUcares
provenientes da fotossintese (Ancelotti & Costa, 2010).

A temperatura do ar se eleva a medida que aumenta a incidéncia do fluxo de
radiagdo solar. O principal mecanismo que 0s vegetais dispdem para se proteger da
radiacdo excessiva é a transpiracdo, esta por sua vez, depende do mecanismo de
abertura e fechamento dos estdmatos. Quando a transpiracdo € maior que a absorcéo de
agua pela planta ocorre o fechamento dos estdbmatos, com o objetivo de reduzir as
perdas de agua para a atmosfera (Andriolo, 1999). Esse mesmo autor relata que o
fechamento dos estdmatos reduz também a entrada de CO,, diminuindo a fotossintese,
porém em gendtipos adaptados ocorre aumento na eficiéncia do uso de agua.

De acordo com Raven et al. (2001) as plantas necessitam manter o equilibrio
entre a conservacdo de agua e assimilacdo de CO, atmosférico. Quando as plantas
reduzem a absorcdo de agua, a taxa de transpiracdo das plantas reduz resultando no
fechamento estomatico, consequentemente a disponibilidade de CO, atinge niveis
reduzidos, limitando a entrada deste elemento nas células do mesofilo, desta forma as
plantas utilizam o CO, proveniente da respiracdo para manter um nivel minimo de taxa
fotossintética.

A maioria da agua absorvida pelas plantas é perdida pela transpiracdo, e seu
controle € feito pelo fechamento estomatico. A transpiracdo é o principal mecanismo
envolvido na regulacdo da temperatura foliar. O fechamento dos estématos € uma forma
de protecdo das plantas para evitar as perdas excessivas de agua, reduzindo a
condutancia estomatica, no entanto o fechamento dos estdmatos blogueia o fluxo de
CO; para as folhas, afetando o acumulo de fotoassimilados, o0 que pode comprometer o

desenvolvimento e a produtividade das culturas (Paiva et al., 2005).
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Desta forma o equilibrio entre radiagdo solar, temperatura do ar e concentracao
de CO, é fundamental para ndo comprometer o desenvolvimento da cultura, pois toda a
producéo de fitomassa depende da atividade fotossintética da fonte.
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Producéo e qualidade de trés tipos de melao, em fungdo do namero de frutos por

planta

RESUMO

O objetivo deste trabalho foi avaliar qualidade fisico-quimica e a produtividade
de trés tipos de meldo, conduzidos com um e dois frutos por planta, em ambiente
protegido. O experimento foi realizado de setembro a dezembro de 2013, no setor de
cultivo protegido pertencente a Unioeste, Campus de Marechal Candido Rondon — PR.
Utilizou-se o delineamento de blocos ao acaso em esquema fatorial 3 x 2, com seis
repeticdes. No primeiro fator foram alocados os tipos de meldo (amarelo, rendilhado,
pele de sapo) e no segundo fator a conducdo de plantas com diferentes nimeros de
frutos (um e dois frutos por planta). As caracteristicas avaliadas foram massa média do
fruto, didmetro médio transversal e longitudinal do fruto, didmetro médio transversal e
longitudinal do l6culo, espessura da polpa, indice de formato do fruto, indice de formato
do loculo, solidos solaveis, pH, acidez titulavel, firmeza do fruto, ratio e produtividade.
Os tipos de melBes apresentaram um comportamento diferenciado entre si e 0 nUmero
de frutos por planta, para a maioria das caracteristicas avaliadas. Frutos obtidos de
plantas conduzidas com um e dois frutos apresentam maior massa média e maior
produtividade, respectivamente. MelGes do tipo pele de sapo apresentam maior massa
média de fruto e produtividade. O ratio foi influenciado pelo nimero de frutos mantidos
por planta, para meldo do tipo amarelo. Meldo do tipo rendilhado apresentou uma
reducdo na acidez em relacdo aos demais tipos, independente do ndmero de frutos
mantido por planta. A maior espessura da polpa foi encontrada em frutos de plantas
conduzidos com apenas um fruto por planta. O indice de formato do fruto e indice
formato de léculo ndo foi influenciado pelo nimero de frutos mantidos por planta.
Independente do nimero de frutos mantidos por planta e do tipo de meldo o teor de

solidos soluveis foi superior ao minimo recomendado para comercializagéo.

Palavras-chave: Cucumis melo L., caracteristicas produtivas, meldao rendilhado, meldo

amarelo, meldo pele de sapo, raleio de frutos.
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ABSTRACT

Yield and quality of three types of melon, depending on the number of fruits per
plant

The purpose of this study was to evaluate the characteristics of yield and quality
of three types of melon, conducted with one and two fruits per plant, in greenhouse. The
experiment was conducted from September to December 2013, in the Greenhouse
Sector belongs to Unioeste, Campus Marechal Candido Rondon - PR. The experimental
design was of randomized blocks in factorial scheme 3 x 2 with six replications. In the
first factor were allocated the melon types (canary melon, net melon, frog skin melon)
and the second factor was the conduction of plants with different number of fruits (one
and two fruits per plant). The characteristics evaluated were fruit mass, the longitudinal
and transversal diameters of fruit, the longitudinal and transversal diameters of locule,
the thickness of the endocarp, fruit shape index, locule shape index, soluble solids, pH,
treatable acidity, firmness fruit, ratio and productivity. The types of melon had behave
differently between it selves and the number of fruits per plant had an influence for
most of the evaluated characteristics. Fruits obtained from plants with one and two
fruits showed higher fruit fresh mass and increased productivity, respectively. Frog skin
melon type had higher fresh fruit weight and productivity. The ratio was influenced by
the number of fruits per plant for canary melon type. The net melon type showed a
reduction in acidity compared to other types, regardless of the number of fruits
maintained per plant.The thickened pulp was found in fruits of plants led to one fruit per
plant. The fruit shape index and locule shape index were not influenced by the number
of fruits retained per plant. Regardless of the number of fruits per plant and the type of

melon the soluble solids was higher than the minimum recommended for marketing.

Keywords: Cucumis melo L., productive characteristics, net melon, canary melon, frog

skin melon, pruning fruit.

INTRODUCAO

O meloeiro (Cucumis melo L.) é uma espécie que pertence a familia das
cucurbitaceas, de clima tropical, originario dos quentes vales do Ird e do Noroeste da
India (Filgueira, 2008).
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Essa hortalica tem grande importancia econdomica no mercado brasileiro, sendo
uma das culturas de posi¢do mais uniforme e de maior crescimento nas exportagoes de
hortalicas pelo pais. O Brasil ocupa a décima segunda colocagdo na escala de producao
mundial, sendo o maior produtor de meldo na América do Sul (FAO, 2011), onde a
regido Nordeste, com o cultivo a céu aberto, é responsavel por 91,55% da producédo
(IBGE, 2012). Além do valor econdémico e alimentar, as cucurbitaceas também tém
grande importancia social na geracdo de empregos diretos e indiretos, pois demandam
grande quantidade de mao de obra em todas as fases ou etapas de seus sistemas de
producéo (Lopes, 1991).

O numero de frutos por planta é um dos componentes mais importantes para a
definicdo da produtividade no meloeiro. As plantas desta espécie, quando cultivadas em
ambiente protegido, produz de um a trés frutos por planta, isso devido ao abortamento
natural que ocorre (Martins et al., 1998; Monteiro & Mexia, 1988). Além de alta
produtividade espera-se que os frutos tenham boa qualidade. A qualidade desses frutos
esta relacionada com o manejo que a cultura recebe durante o seu ciclo, que vai afetar
principalmente o teor de sélidos soltveis (Chitarra & Chitarra, 2005).

Essa mudanca na qualidade do fruto em funcdo do numero de frutos por planta
altera a qualidade dos frutos de meloeiro, pois pode modificar a razdo da area foliar por
fruto, alterando desta forma a relacdo fonte-dreno (Costa et al., 2004). De acordo com
esses autores 0 aumento de frutos leva a uma competicdo por assimilados entre drenos e
resulta na reducéo do peso de cada fruto e no teor de solidos soluveis da polpa de frutos
de meléo.

No meloeiro a relacdo fonte-dreno pode ser modificada através do raleio de
frutos, desta forma altera-se a area foliar (fonte) e a demanda por fotoassimilados
(Queiroga et al., 2008).

Os tipos de meldo pertencente ao grupo Inodoros sdo os preferidos pelos
produtores. 1sso porque esses frutos possuem excelente vida uatil pos-colheita, em torno
de 35 dias em condicBes ambiente (Nascimento, 2001). Porém, tem aumentado o
interesse em diversificar o produto a ser oferecido para 0s mercados interno e externo
pela introducdo de diversos gendtipos de meldo, especialmente, do tipo Rendilhado,

Cantaloupensis e do tipo Galia (Nunes et al., 2004).
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Diante da grande importancia que a cultura tem para a economia nacional, faz-se
necessario o conhecimento sobre a prética de raleio de frutos em meloeiro de forma a
facilitar o manejo da cultura sem comprometer a produtividade e a qualidade dos frutos,
além da escolha de tipos de meldo que melhor se adaptam a regido de cultivo,
considerando a produtividade, os aspectos de comercializagdo, resisténcia a pragas e
doencas, dentre outros.

Desta forma o trabalho teve por objetivo avaliar a qualidade fisico-quimica e a
produtividade de frutos de meloeiro do tipo Amarelo, Rendilhado e Pele de Sapo
conduzidos com um e dois frutos por planta, sob condigdes de ambiente protegido.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado de setembro a dezembro de 2013, no setor de
cultivo protegido na Estacdo de Horticultura e Controle Biologico Professor Mario
César Lopes, pertencente ao Nucleo de Estacbes Experimentais da Universidade
Estadual do Oeste do Parand - UNIOESTE, Campus de Marechal Candido Rondon,
Parana. O clima, classificado segundo Koppen, é do tipo Cfa, subtropical, com média
anual de precipitacdo de 1700 mm, mantendo a média anual de temperatura entre 22° e
23°C (Caviglione et al., 2000).

O experimento foi conduzido no interior de estufa com teto em arco, revestida
com filme de polietileno de baixa densidade (150 p de espessura) e laterais protegidas
com tela branca de 40% de sombreamento. No interior da estufa foi instalado um
datalogger da marca HOMIS modelo 494, programado para registrar os dados a cada
hora cheia do dia (de uma em uma hora), que foi alocado em abrigo meteorolégico
posicionado a uma altura de 1,20 m do solo, no centro da estufa. Os valores de
temperatura do ar e umidade relativa do ar sdo apresentados na Figura 1.

O delineamento experimental adotado foi de blocos ao acaso em esquema
fatorial 3 x 2, com seis repeti¢bes. O primeiro fator constituiu-se de trés tipos de meldo
(Amarelo, Rendilhado e Pele de Sapo) e o segundo fator correspondeu ao nimero de
frutos por planta (um e dois frutos). Foram utilizados trés cultivares de meldo para o
tipo Amarelo, Rendilhado e Pele de Sapo, totalizando 108 parcelas, cada parcela foi

constituida de trés plantas.
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A semeadura foi realizada em bandejas de poliestireno expandido de 128
celulas, contendo substrato comercial e estas permaneceram em casa de vegetacdo até o
momento do transplantio, que ocorreu quando apresentavam a segunda folha verdadeira.

A cultura foi instalada em vasos de 12 litros preenchidos com uma mistura de
substrato comercial para hortalicas e himus em propor¢des iguais. Foi transplantada
uma muda por vaso, disposto no espacamento de 1,20 m entre linhas e 0,5 m entre
plantas. Para caracterizacdo quimica da mistura utilizada foi coleta uma amostra, cujos
resultados encontrados foram: P = 14,27 mg dm™; K = 3,25 cmol. dm®; Ca®* = 3,41
cmol. dm®; N = 0,826 cmol. dm®; Mg®* = 3,17 mg dm™; Cu = 15,33 mg dm™; Zn =
60,26 mg dm™; Mn = 9,70 mg dm™; Fe = 30,98 mg dm".

Foi utilizada a irrigacdo por gotejamento, utilizando fita flexivel com vazédo de
1,6 L h™ e emissores espacados em 0,50 m. A quantidade de 4gua demandada foi
controlada através de tensiometros do modelo WATERMETER WS-76 (P*), que foram
instalados dentro dos vasos. Quando a tensdo do substrato atingia 26 cm Hg efetuava-se
a irrigacdo. A adubacdo foi realizada via fertirrigacdo, duas vezes por semana, seguindo
a recomendacdo de Trani et al. (2011) adaptada para 0 presente experimento,
obedecendo os estadios de desenvolvimento da cultura. Durante o ciclo da cultura foram
aplicados 7,47 Kg de fosfato monopotassico, 56,29 Kg de nitrato de potéssio, 26,75 Kg
de nitrato de célcio, 28,92 Kg de sulfato de magnésio e 1 Kg de acido borico.

As plantas foram conduzidas verticalmente, em haste unica, com uso de fitilhos
plasticos até a altura de 1,80 m do vaso, quando se realizou a capacdo. O tratamento
com numero de frutos foi fixado nos ramos secundarios emitidos entre o 4° e 6°
entren6s. Quando os frutos apresentaram 3 a 4 cm de didmetro, seus ramos foram
podados, duas folhas apds o ponto de insercdo do fruto na haste. Todas as demais
ramificacGes foram mantidas com uma folha.

Para auxiliar na polinizacdo, foi colocada uma colméia de abelha (Apis
mellifera) na entrada do ambiente.

O controle de pragas foi realizado de acordo com a necessidade da cultura,
sendo realizadas duas aplicacdes de inseticidas para efetuar o controle de pulgdo-verde
(Myzus persicae), trips (Thrips tabaci) e Mosca-branca (Bemisia tabaci raca B). Essas
aplicacBes foram realizadas aos 10 e 37 DAT, seguindo as recomendacBes para a

cultura.
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A colheita iniciou-se 52 dias apds o transplante (DAT) e prolongou-se até 72
DAT, sendo realizada de acordo com a maturidade dos frutos, que variou de acordo com
cada tipo. O ponto de colheita foi determinado pela mudanca de coloracdo do epicarpo
e/ou pela a formacdo de uma camada de abscisdo junto ao pedunculo do fruto. Depois
de colhidos os frutos foram levados para laboratério, onde inicialmente foi mensurada a
massa média dos frutos e didmetro transversal e longitudinal do fruto. Os frutos foram
entdo cortados ao meio e foi determinado o diametro transversal e longitudinal do
I6culo e espessura da polpa, medida em dois locais distintos do fruto, com auxilio de
paquimetro digital. Além disso, foi medida a firmeza do fruto (N) em pontos distintos
dos frutos (regido central e equatorial do fruto), utilizando um penetrometro manual.

O teor de solidos soliiveis (°Brix) e pH foram determinados por leitura direta no
extrato do suco, com auxilio de um refratbmetro e peagametro digital, respectivamente.

Para determinacéo da acidez titulavel (AT), foi pipetada uma aliquota de 20 mL
de extrato do suco e acrescidos 30 mL de agua, juntamente com trés gotas do indicador
fenolftaleina alcoolica a 1%. Foi realizada entdo a titulagdo com hidroxido de sodio a
0,1 N até o ponto de viragem. Os resultados foram expressos em % de acido citrico,
conforme metodologia proposta pelo Instituto Adolfo Lutz (2005).

Foi determinado ainda o indice de formato do fruto, através da relagdo didmetro
longitudinal do fruto/diametro transversal do fruto, indice de formato do l6culo obtido
por meio da relacdo diametro longitudinal do léculo/diametro transversal do l6culo e o
indice de maturacdo (RATIO), obtido através da relacdo solidos soluveis/acidez
titulavel (SS/AT). Por fim foi estimada a produtividade mediante os valores de massa
média fresca dos frutos, em kg m™.

Os dados foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas pelo
teste de Tukey (p < 0,05) utilizando o programa estatistico SISVAR 5.3 (Ferreira,
2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO
Os dados de temperatura do ar e da umidade relativa do ar ao longo do

experimento, no interior do ambiente protegido séo apresentados na figura 1.
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Figura 1. Valores médio, minimo e maximo de temperatura do ar e médio de umidade
relativa do ar por horéario de observagédo durante o ciclo de trés tipos de meldo. Marechal
Céandido Rondon, UNIOESTE, 2013.

Verifica-se que a variagdo média da temperatura do ar no interior do ambiente
manteve-se dentro dos limites criticos da cultura ao longo do ciclo, que conforme
Ancelotti & Costa, (2010) situa-se entre 24 a 32°C, sendo que a condicdo extrema de
temperatura minima é de 12°C e maxima de 35°C.

Durante o periodo as temperaturas minimas registradas ndo foram prejudiciais
para a cultura, pois somente as 5 e 6 horas foram registradas temperaturas préximas ao
limite inferior (15,7°C), considerada prejudicial ao desenvolvimento do meloeiro. No
entanto as temperaturas maximas registradas durante o periodo das 11 as 17 horas
permaneceram acima do limite superior da cultura (37,9 a 46,2 °C), que de acordo com
Ancelotti & Costa, (2010) temperaturas acimas de 37°C causam problemas na
maturacao dos frutos.

A umidade relativa média do ar variou de 44 a 75 %. Pode-se observar que
valores abaixo dos 50 % foram registrados no periodo das 13 as 17 horas, periodo este

gue coincide com o0 aumento da temperatura. Esta condi¢do de baixa umidade relativa
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do ar e alta temperatura pode ter promovido o aumento da taxa transpiratoria,
ocasionando o fechamento estomatico e desta forma reduzindo a atividade fotossintética
das plantas.

Para a andlise tipos de meldo e nimero de frutos por planta (um e dois frutos por
planta), foi observada interacdo significativas entre os fatores para acidez titulavel, e
ratio, sendo as demais caracteristicas avaliadas estudadas isoladamente (Tabela 1; 2 e
3).

Tabela 1. Acidez titulavel (AT) e indice de maturacdo (RATIO) em funcdo do nimero
de frutos por planta e do tipo de meldo. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE, 2013,

. AT (% éac. citrico) RATIO
Numero de frutos : :
por planta Tipos Tipos
Amarelo  Rendilhado  Pele de sapo Amarelo  Rendilhado Pele de sapo
Um fruto 0,23 aA 0,20 aB 0,24 aA 62,20aA 62,54 aA 55,93 aB
Dois Frutos 0,24 aA 0,17 bB 0,24 aA 52,99bB 68,70 aA 55,59 aB
CV (%) 4,39 5,74

* Médias seguidas de mesma letra mindscula na coluna e maidscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey, (p <0,5).

Quando comparados os tipos de meldo, verificou-se que o tipo rendilhado
apresentou o menor valor de acidez, independente do nimero de frutos. Com relacéo ao
namero de frutos, a menor acidez titulavel foi obtida em melBes do tipo rendilhado
quando estes foram cultivados com dois frutos por planta. Para os demais tipos nao
foram encontradas diferencas para acidez titulavel entre os diferentes niUmeros de frutos.
Segundo Godoy & Cardoso (2003) a auséncia de diferenca na acidez titulavel se deve
ao fato de que ao longo do ciclo, ocorre grande acimulo de &cido citrico, que serve
como reserva para o fruto, podendo ser utilizado no processo respiratorio ou na
conversdo em agucares.

Ao avaliar a qualidade de cinco hibridos de meldo rendilhado, com dois e trés
frutos por planta, Castoldi et al. (2008) verificaram que a quantidade de frutos por
planta ndo interferiu na acidez titulavel. Porém Costa et al. (2004) e Purquerio &
Cecilio Filho (2005) observaram que a acidez titulavel dos frutos foi menor em plantas
conduzidas apenas com dois frutos do que para plantas com fixacéo livre de frutos.

Os diferentes resultados obtidos para acidez pode estar relacionado com as

condicdes de cultivo e com os diferentes tipos utilizados, no entanto observou-se pelo
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presente trabalho que ha uma tendéncia para o tipo rendilhado em apresentar menor teor
de sélidos sollveis e acidez quando as plantas sdo conduzidas com mais de um fruto.

Em plantas conduzidas com um fruto, o maior ratio dos frutos foi observado
para 0s tipos de meldo amarelo e rendilhado. Quando conduzidos com dois frutos por
planta, o maior ratio foi observado para o meldo tipo rendilhado. Em relagcdo ao nimero
de frutos por planta, o0 mel&o tipo amarelo, com um fruto por planta, resultou em frutos
com maior ratio do que para plantas com dois frutos, enquanto que nédo foi observada
diferenca para o mel&o tipo rendilhado e pele de sapo (Tabela 1).

Para os tipos rendilhado e pele de sapo o ratio ndo foi influenciado pelo nimero
de frutos. O resultado obtido indica que as variaces que ocorreram para acidez titulavel
e teor de solidos soluveis dos frutos ndo foram tdo marcantes a ponto de causar
alteracdes significativas no ratio.

Observou-se que houve efeito significativo entre os tipos de meldo, para as
variaveis massa media dos frutos, diametro longitudinal e transversal do fruto, didmetro
longitudinal e transversal do loculo, produtividade, indice de formato do loculo, indice

de formato do fruto, pH, sélidos soluveis, e firmeza da polpa (Tabela 2).

Tabela 2. Massa média dos frutos (MMF), didmetro longitudinal do fruto (DLF),
diametro transversal do fruto (DTF), didametro longitudinal do l6culo (DLL), diametro
transversal do loculo (DTL), produtividade (PROD), indice de formato do Ioculo (IFL),
indice de formato do fruto (IFF), pH, sélidos soltveis (SS), espessura da polpa (EP) e
firmeza da polpa (F), em funcdo do tipo de meldo. Marechal Candido Rondon,
UNIOESTE, 2013.

. MMF DLF DTF DLL DTL PROD
Tipos )
g cm cm cm cm Kg m
Amarelo 1083,47 b 14,98 b 11,65b 8,25b 4,27b 2,30 ¢
Rendilhado 1182,09 b 14,27 b 12,71a 7,63b 4,30b 2,80b
Pele de sapo 1522,02 a 18,63 a 12,67 a 11,26 a 4,70 a 3,22a
CV (%) 8,17 5,28 4,40 8,13 6,97 14,20
Tipos IFL IFF pH SS. EP -
°Brix cm N
Amarelo 1,95b 1,28hb 6,43b 13,45a 3,59 a 45,01 a
Rendilhado 1,81b 1,12¢ 7,03 a 12,35b 349a 31,96 ¢
Pele de sapo 2,40 a 1,47a 6,49 b 13,15a 3,66 a 40,10 b
CV (%) 9,13 4,45 0,94 3,72 6,52 7,34

*Médias seguida de mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,5)

Os maiores valores de massa média dos frutos, diametro longitudinal de frutos,

diametro longitudinal e transversal de l6culo, produtividade, indice formato do l6culo e
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indice de formato do fruto foram observados para os frutos de meldo do tipo pele de
sapo, quando comparado com os tipos rendilhando e amarelo (Tabela 2).

Para o tipo pele de sapo Nunes et al. (2011), ao avaliarem a divergéncia genética
entre linhagens de meldo desse tipo, encontraram valores superiores aos do presente
estudo para a massa media dos frutos, com peso variando de 2,02 a 3,44 Kg. Segundo
esses autores o tamanho do fruto do meldo do tipo pele de sapo é muito importante, uma
vez que, ao contrario dos demais tipos de meldo, o mercado consumidor exige frutos
com peso acima de 3,0 kg. No entanto, as caracteristicas fisicas dos frutos podem variar
com 0s genatipos e o ambiente de cultivo.

A massa média do fruto (1083,47 g), para meldo do tipo amarelo estdo dentro do
intervalo de massa (950 a 1987 g) obtidos por Nunes et al. (2004), para hibridos desse
tipo amarelo. O valor da massa média dos frutos de meldo do tipo rendilhado obtidos
nesse trabalho foi semelhante aos observados por Vargas et al. (2013) e Charlo et al.
(2009), que variou de 0,568 a 1,112 Kg e 1,16 a 1,38 Kg, respectivamente.

A variagdo de massa media dos frutos que ocorreram entre 0s tipos de meldo é
normal, pois cada tipo de meldo possui caracteristicas diferentes tanto em relacdo as
dimensdes dos frutos quanto a propria massa media desses.

Para as caracteristicas diametro longitudinal e transversal do I6culo os maiores
valores foram observados para o tipo pele de sapo, em relacdo os tipos rendilhado e
amarelo. Segundo Charlo et al. (2009), frutos com tamanhos menores podem resultar
em menores didmetros longitudinais e transversais do loculo e que frutos que
apresentam cavidades internas menores possuem maior resisténcia ao transporte e
manuseio. O valor de diametro longitudinal do l6culo (7,63 cm) obtidos para meldo do
tipo rendilnado foi semelhante ao obtido por Charlo et al. (2009) para o diametro
longitudinal de léculo (7,91 cm).

O maior indice de formato do léculo foi observado para os frutos de meldo do
tipo pele de sapo. Esses resultados estdo coerentes, pois os frutos que apresentaram os
maiores valores para o diametro longitudinal e transversal do loculo resultaram em
maior indice de formato do I6culo (Tabela 2).

O indice de formato de l6culo, para o meldo rendilhado (1,81) foi maior que 0s

obtidos por Charlo et al. (2009) para esse tipo de meldo (1,29 a 1,5), no entanto estes
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autores obtiveram frutos com menores dimenséo, justificando desta forma os menores
valores desse indice.

MelGes do tipo pele de sapo e rendilhado apresentaram maiores diametro
transversal dos frutos, quando comparado com tipo amarelo (Tabela 2).

Os meldes do tipo pele de sapo possuem um maior tamanho e sdo mais
alongados, quando comparados com os outros tipos de meldo (amarelo e rendilhado)
que s@o mais arredondados, pois estes possuem um didmetro longitudinal inferior. Para
esta caracteristica Nunes et al. (2011), Santos et al. (2011) e Assis (2008) observaram
valores de 16,3 a 24,2; 19,63 a 27,67 e 12,4 a 16,3 cm para diametro longitudinal do
fruto, em melBes do tipo pele de sapo, rendilhado e amarelo respectivamente. Diante
dos resultados, obtidos no presente trabalho verifica-se que os valores observados estéo
dentro faixa de valores encontrada por esses autores, exceto para 0 meldo tipo
rendilhado, que apresentou diametro longitudinal do fruto menor.

No meldo rendilhado o indice de formato de fruto € menor em relacdo ao tipo
pele de sapo e amarelo, sendo este tipo de meldes sdo mais arredondados, porque a
diferenca entre o diametro longitudinal e o diametro transversal do fruto € menor.

O mel4o tipo pele de sapo foi mais produtivo (3,22 Kg m?), que os demais tipos
amarelo (2,30 Kg m?®) e rendilhado (2,80 Kg m?®). Essa diferenca se deve
principalmente as caracteristicas geneticas dos tipos testados. A produtividade
encontrada no presente trabalho, para o tipo pele de sapo foi superior as obtidas por
Nunes et al. (2011) que variou de 11,90 a 26,67 t ha™. Em outro trabalho Nunes et al.
(2004) utilizando a cultivar Tendency obteve uma produtividade de 28,58 t ha™,
producdo ainda inferior as obtidas para esse tipo de melao.

Para o tipo amarelo a produtividade obtida esta dentro da faixa obtida por Nunes
et al. (2004) que variou de 19,59 a 32, 54 t ha™. No entanto, inferiores as obtidas por
Freitas et al. (2007) trabalhando com diferentes genotipos do tipo amarelo (24,46 a
32,15t ha™). A produtividade do meldo tipo rendilhado foi semelhantes as encontrada
por Queiroga et al. (2008) que ao, variar o0 numero e a posi¢do de fixacdo dos frutos,
observaram produtividade variando de 17,86 a 28,27 t ha™. No entanto, superiores as
verificadas por Charlo et al. (2009) que variou de 5,34 a 6,46 Kg™.

Verifica-se que existe uma grande variacdo em relacdo aos resultados de

produtividade para os diferentes tipos de meldo entre os trabalhos de pesquisa. 1sso se



45

deve principalmente ao ambiente, ao material genético utilizado e ao manejo efetuado
na cultura durante seu ciclo.

O maior indice de formato do fruto (1,47) foi observado para meldo tipo pele de
sapo (Tabela 2), desta forma seus frutos apresentaram formato alongado, que €
caracteristica tipica das cultivares desse tipo. De acordo com Purquerio & Cecilio Filho,
(2005) essa caracteristica € bastante importante, pois define a embalagem que sera
utilizada na comercializagéo. Esses autores relatam que frutos com indice de formato de
fruto préximo de 1 (um) sdo preferidos, pois acima e abaixo, deste valor dificultam seu
arranjo nas embalagens. Sendo assim os frutos pertencentes ao tipo rendilhado foi 0 que
apresentou o indice mais adequado.

Em relacdo ao pH o maior valor foi observado para o tipo de meldo rendilhado
(7,03), ndo havendo diferenca estatistica entre os tipos amarelo (6,43) e pele de sapo
(6,49) (Tabela 2).

Para o tipo rendilhado valores de pH, semelhante e inferior aos obtidos neste
estudo foram encontrados por Melo et al. (2012) (7,1 e 8,0) e Charlo et al. (2009) (5,29
e 6,09), respectivamente.

Entre os tipos de meldo, a maior media para o teor de solidos soluveis foi para os
tipos amarelo e pele de sapo.

De acordo com Silva et al. (2008), os frutos de meldo devem ter no minimo 9
°Brix para estarem de acordo com as normas internacionais. Observando os valores de
solidos soluveis para os meldes do tipo amarelo, rendilhado e pele de sapo, apresentados
na tabela 2, verifica-se que estes possuem teor de sélidos sollveis acima do minimo
recomendado para comercializacdo. Os valores de sélidos sollveis obtidos para os
melBes do tipo pele de sapo estdo acima do que é recomendado para estes frutos e foi
superior ao obtido por Alves et al. (2000) que observaram um teor de sélidos soluveis
de 11 °Brix.

Foram observadas que as plantas do tipo de meldo pele de sapo eram mais
vigorosas, e tiveram o ciclo mais longo em relacdo principalmente ao tipo rendilhado,
essas observacfes podem explicar os maiores teores de sélidos sollveis encontrados
para o tipo pele de sapo, pois de acordo com Long et al. (2004) as plantas de meloeiro

com atraso na polinizacdo possuem maior area foliar. Essa maior quantidade de massa



46

foliar podem acumular e translocar mais fotoassimilados para os frutos resultando em
frutos mais doces.

Os valores de solidos soltveis observados para o tipo pele de sapo (13,15 °Brix),
rendilhado (12,35 °Brix), amarelo (13,45 °Brix) foram superiores aos obtidos por Nunes
et al. (2011) que obteve média de 11,5 °Brix para linhagens de meldo tipo pele de sapo,
Castoldi et al. (2008), que ao avaliar hibridos de mel&o rendilhado, observaram valores
de solidos soltveis variando entre 9,00 e 11,24 °Brix e Nascimento Neto et al. (2012)
que ao avaliar o efeito de doses e formas de aplicagdo de nitrogénio em meldo do tipo
amarelo obteve valores de sdlidos solUveis variando de 8,5 a 12 °Brix.

Em relagdo a espessura da polpa, ndo foram observadas diferencas significativas
entre os tipos de meldo estudados. Valores semelhantes ao do presente trabalho foram
obtidos por Nascimento Neto et al. (2012), Charlo et al. (2011) e Nunes et al. (2011)
para espessura de polpa de meldes do tipo amarelo (3,15 cm), rendilhado (3,22 cm) e
pele de sapo (4,2 cm).

Para a caracteristica firmeza de polpa verificou-se diferenga significativa entre
0s trés tipos de meldo (Tabela 2). O maior valor para firmeza de polpa foi de 45,01 N
para o tipo amarelo e a menor firmeza de polpa foi observada para o tipo rendilhado
com valor de 31,96 N. Esses resultados estdo de acordo com os observados pela
literatura, que diz que os meldes aromaticos possuem menor firmeza em relacdo aos
mel&es inodoros.

Nunes et al. (2008) verificaram firmeza da polpa de hibridos de meldo do tipo
pele de sapo inferiores ao observado na presente pesquisa, estes autores encontraram
valores variando de 22 a 28 N. A firmeza obtida neste trabalho para o meléo tipo pele de
sapo também foi superior do que a observada por Nunes et al. (2011), que avaliando a
producdo e a qualidade de linhagens de meldo, verificaram que a média da firmeza da
polpa foi de 29,9 N. No entanto Nunes et al. (2004) obteveram valores semelhantes ao
deste trabalho para meldes do tipo pele de sapo (39,20 N) e com valores para o tipo
amarelo variando em 26,65 a 40,05 N.

Valores inferiores ao observado neste trabalho (31,96 N) foram verificados por
Charlo et al. (2011) que ao trabalhar com hibridos de meldo do tipo rendilhado em

diferentes substratos obteve valores de firmeza da polpa variando de 13 a 27,10 N.
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Valores menores de firmeza de polpa foram encontrados por Freitas et al.
(2007), que ao avaliarem hibridos de meldo do tipo amarelo observaram uma variagcdo
de 17,91 a 26,08 N. Segundo Filgueiras et al. (2001) os meldes do tipo amarelo,
rendilhado e pele de sapo devem apresentar valores elevados para terem boa
conservagao pos—colheita, sendo que o valor minimo exigido no momento da colheita é
de 24, 30 e 32 N, respectivamente. Diante dos resultados referentes a firmeza da polpa
pode-se dizer que trés tipos de meldo do presente trabalho apresentaram valores para
firmeza de polpa excelente, o que lhes proporcionariam uma vida longa de prateleira,
desta forma permitindo chegar ao mercado consumidor com 6tima textura.

O numero de fruto por planta influenciou significativamente a massa média dos
frutos, didmetro longitudinal e transversal do fruto, didmetro longitudinal e transversal
do léculo, espessura de polpa, produtividade, sélidos soluveis e pH. De modo que, com
excecdo da produtividade, as plantas que foram mantidas com apenas um fruto
comparada a plantas com dois frutos proporcionaram maiores valores para estas

caracteristicas (Tabela 3).

Tabela 3. Massa média dos frutos (MMF), didametro longitudinal do fruto (DLF),
didmetro transversal do fruto (DTF), diametro longitudinal do l6culo (DLL), diametro
transversal do l6culo (DTL), espessura de polpa (EP), produtividade (PROD), solidos
soluveis (SS) e pH em funcdo do numero de frutos por planta. Marechal Céandido
Rondon, UNIOESTE, 2013.

NGmero de MMF DLF  DTF  DLL DTL EP  PROD  SS
frutos por planta g cm cm cm cm cm Kgm?  °Brix PH
Um fruto 1473,84a 16,87a 1299a 954a 463a 380a 2,45b 13,48a 6,69a
Dois frutos 1051,22b  15,10b 11,70b 8,555b 4,21b 3,36b 3,09a 12,48b 6,61b
CV (%) 8,17 5,28 4,40 8,13 6,97 6,52 14,20 3,72 0,94

*Médias seguida de mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,5).

A massa media dos frutos e o nimero de frutos por planta sdo caracteristicas que
tem influencia direta na produtividade. Pode-se observar que o aumento de um para dois
frutos por planta reduziu a massa média dos frutos em 422,6 g, isto se deve a maior
competicdo por fotoassimilados, haja visto que plantas com menos frutos fixados tem
maior area foliar disponivel para o crescimento individual dos frutos. Queiroga et al.
(2008) observaram que plantas conduzidas com um fruto apresentaram maior acimulo

de massa nas folhas e caule resultando em frutos com maior massa média, isso se deve a
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menor competicdo por fotoassimilados favorecendo o acimulo de massa de matéria
seca nos frutos.

Maior produtividade foi obtida em plantas que foram mantidas com dois frutos,
isto porque ha uma compensacdo devido ao maior nimero de frutos por planta e
consequentemente por area. Esta observacdo também foi constatada por Queiroga et al.
(2008), com a cultivar Torreon quando o nimero de frutos por planta passou de um para
dois frutos e Seabra Junior et al. (2003) trabalhando com plantas de melancia com um e
dois frutos. Para as variaveis relacionadas ao tamanho dos frutos, didmetro longitudinal
e transversal do fruto, verificou-se a mesma tendéncia da massa média dos frutos, ou
seja, obtiveram-se frutos com valores maiores quando foi deixado apenas um fruto por
planta (Tabela 3). Estes resultado corroboram com os obtidos por Queiroga et al.
(2008); Seabra Junior et al. (2003) e Fagan et al. (2006).

Charlo et al. (2009) obtiveram valores para essas caracteristicas de 13,45 e 13,24
cm em trabalhos onde as plantas foram mantidas com dois frutos por planta. Fagan et al.
(2006) atribuiem esses resultados ao fato de que ao aumentar a densidade de frutos por
planta, aumenta-se a demanda de fotoassimilados pelos frutos, em consequéncia disso
tem-se frutos com dimensdes menores.

Com relacdo ao diametro longitudinal e transversal do l6culo, observa-se que
frutos provenientes de plantas que foram conduzidas com um fruto resultaram em frutos
com maiores valores para estas caracteristicas quando comparado com plantas que
tiveram dois frutos fixados. Estas variaveis d&o a ideia do tamanho da cavidade interna,
quanto maior o fruto, maior sera o tamanho do léculo. Essa cavidade interna deve ser a
menor possivel, para conferir ao fruto resisténcia ao manuseio e transporte além de
prolongar a vida atil pos-colheita (Paiva et al., 2000).

Na Tabela 3 observa-se aumento da espessura da polpa em frutos de plantas com
apenas um fruto (3,80 cm), quando comparado com frutos de plantas com dois frutos
(3,36 cm). Esse resultado também esta relacionado com a reducdo da competicdo por
fotoassimilados. Purquerio & Cecilio Filho (2005) observaram espessura de polpa de
3,10 cm para o hibrido Bonus 2, com dois frutos por planta, valor semelhante ao obtido
neste trabalho. Segundo Coelho et al. (2003) a espessura da polpa faz parte de um

importante atributo de qualidade, pois € a parte comestivel do fruto.
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O diadmetro longitudinal e transversal do l6culo e a espessura da polpa séo
importantes, pois no meloeiro sdo desejados frutos que apresentem cavidade interna
pequena e maior espessura da polpa, pois essas caracteristicas proporcionam maior
resisténcia a0 manuseio e transporte, impedindo o deslocamento da placenta, fato que
antecipa a degradacédo do fruto, além de serem mais valorizados e aceitos pelo mercado
(Paiva et al., 2000).

Frutos de plantas conduzidas com um fruto, comparados a plantas com dois,
proporcionaram maiores valores para teor de sélidos sollveis e pH. Queiroga et al.
(2008) ao estudar o efeito do nimero e da posicdo de fixacdo dos frutos na planta de
meloeiro, observaram que frutos de plantas conduzidas com apenas um fruto possuiram
maior teor de solidos soluveis, comparados a frutos provenientes de plantas com dois
frutos.

Segundo Costa et al. (2004), o aumento do nimero de frutos por planta reduz o
teor de solidos soltveis, e essa reducdo e decorrente da menor disponibilidade e aporte
desses fotoassimilados para o fruto em razdo da menor area foliar disponivel por fruto.
Esses mesmos autores relatam que a reducdo da competicdo por assimilados aumenta o
teor de solidos soluveis. Esta pode ser uma caracteristica de grande importancia na
diferenciacdo do produto no mercado, principalmente devido a preferéncia do
consumidor por frutos mais doces.

Com base nos resultados obtidos, nas condi¢Ges onde foram realizados, conclui-
se que os frutos das plantas conduzidas com um e dois frutos apresentam maior massa
média e maior produtividade, respectivamente. MelGes do tipo pele de sapo apresentam
maior massa média de fruto e produtividade. A maior espessura de polpa foi encontrada
em frutos de plantas conduzidos com apenas um fruto. O indice de formato do fruto e
indice formato de I6culo ndo foram influenciados pelo nimero de frutos mantidos por
planta. Independente do nimero de frutos mantidos por planta e do tipo de meldo o teor

de solidos soltveis foi superior ao minimo recomendado para comercializacéo.

REFERENCIAS

ANCELOTTI F; COSTA ND. 2010. Sistema de Producéo de Mel&o. Brasilia: Embrapa

— Semi Arido (Circular técnico, 5).



50

ALVES RE; PIMENTEL CR; MAIA CE; CASTRO EB; VIANA FM; COSTA RV,
ANDRADE GG; FILGUEIRAS HAC; ALMEIDA JHS; MENEZES JB; COSTA
JG; PEREIRA LSE. 2000. Manual de meldo para exportacdo. Brasilia: Embrapa.
o1p.

ASSIS FA. 2008. Desenvolvimento e maturacéo de sete cultivares de meldo amarelo.
UFCG/CCTA/UATA. Pombal —PB.

CASTOLDI R; CHARLO HCO; VARGAS PF; BRAZ LT. 2008. Qualidade de frutos
de cinco hibridos de meldo rendilhado em funcdo do numero de frutos por planta.
Revista Brasileira de Fruticultura 30: 455-458.

CAVIGLIONE JH; KIHL LRB; CARAMORI PH; OLIVEIRA D. 2000. Cartas
climéticas do Parand. Londrina: IAPAR. Disponivel em
http://lwww.iapar.br/modules/conteudo/conteudo.php?conteudo=677. Acesso em:
03/08/2013.

CHARLO HCO; CASTOLDI R; VARGAS PF; BRAZ LT. 2009. Cultivo de meldo
rendilhadocom dois e trés frutos por planta. Horticultura Brasileira 27: 251-255.

CHARLO HCO; GALATTI FS; BRAZ LT; BARBOSA JC. 2011. Hibridos
experimentais de meldo rendilhado cultivados em solo e substrato. Revista
Brasileira de Fruticultura. 33: 144-156.

CHITARRA MIF; CHITARRA AB. 2005. Pos-colheita de frutos e hortalicas:
fisiologia e manuseio. Lavras: UFLA, 783p.

COELHO EL; FONTES PCR; FINGER FL; CARDOSO AA. 2003. Qualidade do fruto
de meléo rendilhado em funcéo de doses de nitrogénio. Bragantia 62: 173-178.
COSTA CC; CECILIO FILHO AB; CAVARIANI RL; BARBOSA JC. 2004.
Concentracédo de potassio na solucdo nutritiva e a qualidade e o nimero de frutos de

meldo por planta em hidroponia. Ciéncia Rural 34: 731-736.

FAGAN EB; MEDEIROS SLP; SIMON J; LUZ GL; BORCIONI E; JASNIEWICZ
LR; CASAROLI D; MAFRON PA. 2006. Evolucdo e particdo de massa seca do
meloeiro em hidroponia. Acta Siencia Agronomy 28: 165-172.

FAO. FAOSTAT: Agricultural Statistics Data base 2011. Disponivel em:<
http://faostat.fao.org/ faostat>. Acesso em: 5 mar. 2013.

FERREIRA DF. 2011. Sisvar: a computer statistical analysis system. Ciéncia e
Agrotecnologia: Editora UFLA. v. 35, n. 6, p. 1039-1042.


http://www.iapar.br/modules/conteudo/conteudo.php?conteudo=677

o1

FILGUEIRA FAR. 2008. Novo Manual de olericultura. Vigosa: UFV.402p.

FILGUEIRAS HAC; MENEZES JB; ALVES RE; COSTA FV; PEREIRA LSE;
JUNIOR JG. 2001. Frutas do Brasil: meldo pos-colheita. 41p.

FREITAS JG; CRISOSTOMO JR; SILVA FP; PITOMBEIRA JB; TAVORA FJAF.
2007. Interacdo entre genotipo e ambiente em hibridos de meldo Amarelo no
Nordeste do Brasil. Revista Ciéncia Agrondmica 38: 176-181.

GODOY AR; CARDOSO All. 2003. Curva de crescimento e qualidade de frutos de
meldo rendilhado sob cultivo protegido. Revista Ceres 50: 220-303.

IBGE. Instituto Brasileiro de Estatistica e Geografia. Estados 2012. Disponivel em:
<http://www.ibge.gov.br/estados/>. Acesso em: 10 abr. 2013.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. 2005. Métodos Fisico-Quimicos para Analise de
Alimentos. Brasilia: Ministério da Salde, Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria. S&o Paulo: Instituto Adolfo Lutz 1018p.

LONG RL; WALSH KB; ROGERS G; MIDMORE DJ. 2004. Source-sink
manipulation to increase melon (Cucumis melo L.) fruit biomass and soluble sugar
content. Australian Journal of Agricultural Research. 55: 1241-1251.

LOPES JFI. 1991. Simposio Brasileiro sobre cucurbiticeas: Palestra de abertura.
Horticultura Brasileira 9: 98-99.

MARTINS SR; PEIL RM; SCHWENGBER JE; ASSIS FN; MENDEZ MEG. 1998.
Producdo de meldo em funcdo de diferentes sistemas de conducdo de plantas em
ambiente protegido. Horticultura Brasileira 16: 24-30.

MELO DM; CASTOLDI R; CHARLO HCO; GALATTIFS; BRAZ LT. 2012.
Producdo e qualidade de meldo rendilhado sob diferentes substratos em cultivo
protegido. Revista Caatinga 25: 58-66.

MONTEIRO AA; MEXIA JJ. 1988. Influéncia da poda e do nimero de frutos por
planta na qualidade dos frutos e produtividade do meldo. Horticultura Brasileira 6
9-12.

NASCIMENTO, A. S. Armazenamento refrigerado de dois genotipos de meldo
Amarelo Gold Mine e Gold Pride submetidos ao retardamento da colheita. 2001.
49p. Monografia (Bacharelado) - Escola Superior de Agricultura de Mossoro,

Mossoro.



52

NASCIMENTO NETO JR; BOMFIM GV; AZEVEDO BM; VIANA TVA;
VASCONCELOS DV. 2012. Formas de aplicacdo e doses de nitrogénio para o
meloeiro Amarelo no litoral do Ceara. Irriga 17: 364-375.

NUNES GHS; SANTOS JUNIOR JJS; ANDRADE FV; BEZERRA NETO F;
ALMEIDA AHB; MEDEIROS DC. 2004. Aspectos produtivos e de qualidade de
hibridos de meldo cultivados no agropolo Mossor6-Assu. Horticultura Brasileira.
22:744-747.

NUNES GHS; PEREIRA EWL; SALES JUNIOR R; BEZERRA NETO F; OLIVEIRA
KC; MESQUITA LX. 2008. Produtividade e qualidade de frutos de mel&o pele-de-
sapo em duas densidades de plantio. Horticultura Brasileira 26: 236-239.

NUNES GHS; COSTA FILHO JH; SILVA DJH; CARNEIRO PCS; DANTAS MSM.
2011. Divergéncia genética entre linhagens de meldo pele de Sapo. Revista Ciéncia
Agronomica 42: 765-773.

PAIVA WO; HASSAN NETO S; LOPES AGS. 2000. Avaliacdo de linhagens de
meldo. Horticultura Brasileira 18: 109-113.

PURQUERIO LFV; CECILIO FILHO AB. 2005. Concentracdo de nitrogénio na
solugdo nutritiva e ndmero de frutos sobre a qualidade de frutos de meldo.
Horticultura Brasileira 23: 831-836.

QUEIROGA RCF; PUIATTI M; FONTES PCR; CECON PR. 2008. Produtividade e
qualidade do meldo cantaloupe, cultivado em ambiente protegido, variando o
namero e a posicao dos frutos na planta. Bragantia 67: 911-920.

SANTOS AF; COSTA CC; SILVA FVG; BEZERRA e SILVA RM; MEDEIROS LL.
2011. Qualidade de meldo rendilhado sob diferentes doses nutricionais. Revista
Verde 6: 134-145.

SEABRA JUNIOR S; PANTANO SC; HIDALGO AH; RANGEL MG; CARDOSO
All. 2003. Avaliacdo do namero e posicdo de frutos de melancia produzidos em
ambiente protegido. Horticultura Brasileira 21: 708-711.

SILVA E de O; ALVES RE; SANTOS EC dos. 2008. Colheita e pos-colheita na
producdo integrada de meldo p273-284.

TRANI PE; TIVELLI SW; CARRIJO AO. 2011. Fertirrigacdo em hortalicas.
Campinas: Instituto Agrondmico. 58p. (Boletim técnico IAC, 196).



53

VARGAS PF; GALATTI FS; SOUZA JO; CASTOLDI R; CHARLO HCO; BRAZ LT.
2013. Caracteristicas fisico-quimicas de frutos de hibridos experimentais de meldo
rendilhado. Horticultura Brasileira 31: 351-355.



CAPITULO Il

DESEMPENHO DE CULTIVARES DE TRES TIPOS DE MELAO, EM
FUNCAO DO NUMERO DE FRUTOS POR PLANTA, CULTIVADO EM
AMBIENTE PROTEGIDO

54



55

Desempenho de cultivares de trés tipos de meldo, em fun¢do do numero de frutos

por planta, cultivado em ambiente protegido

RESUMO

O objetivo deste trabalho foi avaliar o desempenho de cultivares de trés tipos de
meldo (amarelo, rendilhado e pele de sapo), em fungdo do nimero de frutos por planta,
em ambiente protegido. Foram conduzidos trés experimentos simultaneamente, no
periodo de setembro a dezembro de 2013, no setor de cultivo protegido pertencente a
Unioeste, Campus de Marechal Céndido Rondon — PR. Em cada experimento foi
avaliado o desempenho de trés cultivares de meldo para cada tipo. O delineamento
utilizado foi de blocos ao acaso em esquema fatorial 3 x 2, com seis repeticdes. No
primeiro fator foram alocados trés cultivares de mel&o de cada tipo e no segundo fator a
conducdo de plantas com diferentes nimeros de frutos (um e dois frutos por planta). As
caracteristicas avaliadas foram massa média dos frutos, didmetro meédio transversal e
longitudinal do fruto, diametro médio transversal e longitudinal do l6culo, espessura da
polpa, indice de formato do fruto, indice de formato do léculo, solidos soluveis, pH,
acidez titulavel, firmeza do fruto, ratio e produtividade. Nas condi¢cbes em que 0s
experimentos foram conduzidos pode-se concluir que, todas as cultivares de meldo do
tipo pele de sapo apresentaram desempenho semelhante. Em relacdo as cultivares do
tipo rendilhado a cultivar Louis foi superior em qualidade em relacdo as demais,
enquanto que para o tipo amarelo a cultivar Goldex destacou-se das demais. O sistema
de conducdo com dois frutos por planta é o mais produtivo e apresentam qualidade para

comercializacdo independente das cultivares.

Palavras-chave: Cucumis melo L., relacdo fonte-dreno, caracteristicas produtivas.

ABSTRACT
Performance of cultivars of three types of melon, depending on the number of

fruits per plant, cultivated in greenhouse

The objective of this work was to evaluate the performance of cultivars of three

types of melon (canary melon, net melon, frog skin melon), depending on the number of
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fruits per plant in a greenhouse. Three experiments were conducted simultaneously in
the period of September to December 2013, in the greenhouse sector, belongs to
Unioeste Campus Marechal Candido Rondon - PR. In each experiment evaluated the
performance of three melon cultivars for each type. The experimental design was of
randomized blocks in factorial scheme 3 x 2 with six replications. In the first factor
were allocated the melon types (canary melon, net melon, frog skin melon) and the
second factor was the conduction of plants with different number of fruits (one and two
fruits per plant). The characteristics evaluated were fruit mass, the longitudinal and
transversal diameters of fruit, the longitudinal and transversal diameters of locule, the
thickness of the endocarp, fruit shape index, locule shape index, soluble solids, pH,
treatable acidity, firmness fruit, ratio and productivity. In the conditions in which the
experiments were conducted it can be concluded that all cultivars of frog skin melon
type showed similar performance. Regarding cultivars of net melon type, Louis was
superior in quality than the other, while for the canary melon type the cultivar Goldex
stood out from the rest. The conduction system with two fruits per plant is the most

productive and present quality for commercialization independent of cultivar.

Keywords: Cucumis melo L., source-sink relationship, productive characteristics.

INTRODUCAO

O meldo (Cucumis melo L.) € uma hortalica-fruto produzida em todo territério
nacional, tendo grande importancia econémica para o pais. No Brasil os meldes do tipo
amarelo sdo produzidos em maior volume em relacdo aos meldes considerado do tipo
nobre. No entanto, nas ultimas décadas verificou-se um aumento na producédo do tipo
nobre, em funcdo da possibilidade de se obter maior lucratividade, principalmente com
o0 cultivo em ambiente protegido, possibilitando desta forma o cultivo nas regies Sul e
Sudeste, onde ocorrem varia¢es nas condi¢cdes climaticas conforme a época do ano,
proporcionando assim frutos de excelente qualidade e com boa lucratividade (Brandao
Filho & Vasconcellos, 1998).

Devido ao grande interesse por novas cultivares que sejam produtivas e de boa
qualidade, empresas produtoras de semente, anualmente lancam no mercado diversas

cultivares no intuido de atender as necessidades de todas as regides produtoras. No
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entanto, os ensaios de competicdo de cultivares realizados sobre as mais diversas
situacOes tem resultado em uma consideravel diversidade de comportamento, indicando
uma significativa interacéo entre gendtipo e ambiente.

Quando uma mesma cultivar é cultivada em diferentes sistemas de producdo
pode ndo apresentar o mesmo desenvolvimento. O ambiente juntamente com o
componente genético, sdo 0s grandes responsaveis pelas mudancas fisioldgicas e
morfoldgicas das plantas, tornando-se necessario testd-las nas condicdes locais, pois,
seu comportamento varia em fungédo das condi¢cbes ambientais (Larcher, 2000).

O numero de frutos por planta estd entre os componentes de formacdo da
produtividade e da qualidade dos frutos do meloeiro, que de acordo com Costa et al.
(2004), esta relacionado ao manejo cultural, uma vez que podem alterar a razdo area
foliar por fruto.

Desta forma a realizagdo do raleio de frutos, em plantas cultivadas em ambiente
protegido é interessante para melhorar a distribuicdo dos frutos na planta, permitindo a
obtencdo de frutos maiores e/ou menores, dependendo da exigéncia do consumidor.

Assim, o desempenho agrondmico de uma cultura depende da interacdo entre o
genotipo e ambiente, sendo a escolha adequada da cultivar e a forma de conducao desta
fatores decisivos para 0 sucesso do sistema de cultivo adotado.

Diante disso, o objetivo do presente trabalho foi avaliar o desempenho de
cultivares de trés tipos de meldo, quanto as suas caracteristicas fisicas e quimicas,
variando o numero de frutos por planta, procurando verificar a possibilidade da

producdo de frutos com qualidade sob cultivo protegido na regido.

MATERIAL E METODOS

Os experimentos foram realizados de setembro a dezembro de 2013, no setor de
cultivo protegido na Estacdo de Horticultura e Controle Biolégico Professor Mario
César Lopes, pertencente ao Nucleo de Estacbes Experimentais da Universidade
Estadual do Oeste do Parand - UNIOESTE, Campus de Marechal Candido Rondon,
Parana. O clima, classificado segundo Koppen, é do tipo Cfa, subtropical, com média
anual de precipitacdo de 1700 mm, mantendo a média anual de temperatura entre 22° e
23°C (Caviglione et al., 2000).
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O trabalho foi conduzido no interior de estufa com teto em arco, revestida com
filme de polietileno de baixa densidade (150 u de espessura) e laterais protegidas com
tela branca de 40% de sombreamento. No interior da estufa foi instalado um datalogger
da marca HOMIS modelo 494, programado para registrar os dados a cada hora cheia do
dia (de uma em uma hora), que foi alocado em abrigo meteoroldgico posicionado a uma
altura de 1,20 m do solo, no centro da estufa.

O delineamento experimental adotado foi de blocos ao acaso em esquema
fatorial 3 x 2, com seis repeticdes. O primeiro fator constituiu-se de trés cultivares de
meldo do tipo Amarelo (AF 4945, Gold Mine e Goldex), Rendilhado (Acclain, Louis e
Olimpic Express) e Pele de Sapo (Medellin, Grand Prix e Sancho), e o segundo fator
correspondeu ao numero de frutos (um e dois frutos por planta), cada parcela foi
constituida de trés plantas.

A semeadura foi realizada em bandejas de poliestireno expandido de 128
células, contendo substrato comercial e estas permaneceram em casa de vegetacao até o
momento do transplantio, que ocorreu quando apresentavam a segunda folha verdadeira.

A cultura foi instalada em vasos de 12 litros preenchidos com uma mistura de
substrato comercial para hortalicas e himus em proporcdes iguais. Foi transplantada
uma muda por vaso, disposto no espacamento de 1,20 m entre linhas e 0,5 m entre
plantas. Para caracterizacdo quimica da mistura utilizado foi coleta uma amostra, cujos
resultados encontrados foram: P = 14,27 mg dm™; K = 3,25 cmol.dm™; Ca** = 3,41
cmol.dm™; N = 0,826 cmol.dm?®; Mg?* = 3,17 mg dm™; Cu = 15,33 mg dm®; Zn =
60,26 mg dm™; Mn = 9,70 mg dm™; Fe = 30,98 mg dm™.

Foi utilizada a irrigacdo por gotejamento, utilizando fita flexivel com vazdo de
1,6 L h™ e emissores espacados em 0,50 m. A quantidade de 4gua demandada foi
controlada através de tensiometros do modelo WATERMETER WS-76 (P*), que foram
instalados dentro dos vasos. Quando a tensdo do substrato atingia 26 cm Hg efetuava-se
a irrigacdo. A adubacdo foi realizada via fertirrigacdo, duas vezes por semana, seguindo
a recomendacdo de Trani et al. (2011) adaptada para o presente experimento,
obedecendo os estadios de desenvolvimento da cultura. Durante o ciclo da cultura foram
aplicados 7,47 Kg de fosfato monopotassico, 56,29 Kg de nitrato de potassio, 26,75 Kg

de nitrato de célcio, 28,92 Kg de sulfato de magnésio e 1 Kg de acido borico.
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As plantas foram conduzidas verticalmente, em haste nica, com uso de fitilhos
plasticos até a altura de 1,80 m do vaso, quando se realizou a capagdo. O tratamento
com numero de frutos foi fixado nos ramos secundérios emitidos entre o 4° e 6°
entrends. Quando os frutos apresentaram 3 a 4 cm de didmetro, seus ramos foram
podados, duas folhas apds o ponto de insercdo do fruto na haste. Todas as demais
ramificagdes foram mantidas com uma folha.

Para auxiliar na polinizacdo, foi colocada uma colméia de abelha (Apis
mellifera) na entrada do ambiente.

O controle de pragas foi realizado de acordo com a necessidade da cultura,
sendo realizadas duas aplicagdes de inseticidas para efetuar o controle de pulgéo-verde
(Myzus persicae), trips (Thrip stabaci) e Mosca-branca (Bemisia tabaci raga B). Essas
aplicacGes foram realizadas aos 10 e 37 DAT, seguindo as recomendacbes para a
cultura.

A colheita iniciou-se 52 dias ap6s o transplante (DAT) e prolongou-se até 72
DAT, sendo realizada de acordo com a maturidade dos frutos, que variou de acordo com
cada tipo. O ponto de colheita foi determinado pela mudanca de coloracdo do epicarpo
e/ou pela a formacdo de uma camada de abscisdo junto ao pedunculo do fruto. Depois
de colhidos os frutos foram levados para laboratdrio, onde inicialmente foi mensurada a
massa média dos frutos e diametro transversal e longitudinal do fruto. Os frutos foram
entdo cortados ao meio e foi determinado o didmetro transversal e longitudinal do
I6culo e espessura da polpa, medida em dois locais distintos do fruto, com auxilio de
paquimetro digital. Além disso, foi medida a firmeza do fruto (N) em pontos distintos
dos frutos (regido central e equatorial do fruto), utilizando um penetrémetro manual.

O teor de solidos soltveis (°Brix) e pH foram determinados por leitura direta no
extrato do suco, com auxilio de um refratdmetro e peagametro digital, respectivamente.

Para determinacdo da acidez titulavel (AT), foi pipetada uma aliquota de 20 mL
de extrato do suco e acrescidos 30 mL de agua, juntamente com trés gotas do indicador
fenolftaleina alcoolica a 1%. Foi realizada entdo a titulacdo com hidroxido de sodio a
0,1 N até o ponto de viragem. Os resultados foram expressos em % de acido citrico,
conforme metodologia proposta pelo Instituto Adolfo Lutz (2005).

Foi determinado ainda o indice de formato do fruto, através da relagdo diametro

longitudinal do fruto/didmetro transversal do fruto, indice de formato do l6culo obtido
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por meio da relacdo didmetro longitudinal do l6culo/didmetro transversal do l6culo e o
indice de maturacdo (RATIO), obtido através da relagdo solidos sollveis/acidez
titulavel (SS/AT). Por fim foi estimada a produtividade mediante os valores de massa
média dos frutos, em kg m%.

Os dados foram submetidos a analise de variancia e as médias comparadas pelo
teste de Tukey (p < 0,05) utilizando o programa estatistico SISVAR 5.3 (FERREIRA,
2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO

A variacdo média da temperatura do ar no interior do ambiente manteve-se
dentro dos limites criticos da cultura ao longo do ciclo, que conforme Ancelotti & Costa
(2010) situa-se entre 24 a 32°C, sendo que a condicdo extrema de temperatura minima é
de 12°C e méxima de 35°C.

Durante o periodo das 5 e 6 horas foram registradas as temperaturas minimas
(15,7°C), sendo que esté temperatura ndo é considerada prejudicial ao desenvolvimento
do meloeiro. As temperaturas maximas foram registradas no periodo das 11 as 17 horas,
estas permaneceram acima do limite superior da cultura (37,9 a 46,2 °C), que de acordo
com Ancelotti & Costa, (2010) temperaturas acima de 37°C causam problemas na
maturacao dos frutos. A umidade relativa média do ar (%) variou de 44 a 75 %. Valores
abaixo dos 50 % foram registrados no periodo das 13 as 17 horas, periodo este que
coincidiu com o aumento da temperatura.

Né&o foi verificada interacao significativa entre cultivares de meldo do tipo pele
de sapo e o numero de frutos por planta, para as variaveis avaliadas, sendo estas estudas
separadamente (Tabela 1). N&o foi observada diferenca significativa entres as cultivares
de meloeiro pele de sapo e para plantas conduzidas com um e dois frutos, para diametro
longitudinal dos frutos, diametro longitudinal do loculo, ratio, pH, acidez titulavel,
firmeza e indice de formato de fruto.

Para diametro longitudinal e transversal dos frutos, ndo ocorreram diferencas
significativas entre as cultivares. Valores semelhantes aos observados no presente
trabalho foram obtidos por Nunes et al. (2011), para a caracteristica diametro
longitudinal (16,3 a 24,2 cm). Frutos obtidos de plantas conduzidas com um fruto

apresentaram maior diametro transversal.
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Tabelal. Diametro longitudinal do fruto (DLF), didmetro transversal do fruto (DTF),
didmetro transversal do I6culo (DTL), didmetro longitudinal do I6culo (DLL), espessura
da polpa (EP), indice de formato do léculo (IFL), solidos solUveis (SS), massa média
dos frutos (MMF) e produtividade (PROD), em funcéo das cultivares de meldo do tipo
pele de sapo e do nimero de frutos por planta. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE,
2013.

. DLF DTF DTL DLL EP SS MMF PROD
Cultivar IFL - =
cm cm cm cm cm °Brix g Kgm
Sancho 18,53 a 12,18 a 4,36¢ 11,52 a 38la 2,64a 13,46 a 1439,32 a 3,15a
Medellin 18,96 a 13,03 a 4,89 b 11,50 a 3,63 ab 2,35b 13,01a 1625,74 a 335a
Grand Prix 18,82 a 12,51a 493 a 11,45a 3,38b 2,33b 1291a 1467,00 a 324a
NUmero de frutos DLF DTF DTL DLL EP IFL SS MMF PROD
por planta cm cm cm cm cm °Brix g Kg m?
Um fruto 19,32 a 13,13 a 48la 11,67 a 3,83a 243 a 13,54 a 1778,77 a 2,96 b
Dois frutos 18,22 a 12,04 b 4,64a 1131a 3,38b 2,45a 12,71 b 1242,61 b 354a
CV(%) 8,56 8,95 9,19 9,37 11,51 8,29 521 13,89 15,51

*Médias seguida de mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,5).

O maior diametro transversal do loculo foi observado para cultivar Grand Prix,
enquanto que para a variavel diametro longitudinal do l6culo as cultivares ndo diferiram
entre si. Valores menores de didametro longitudinal do léculo foram obtidos por Nunes
et al. (2011). Estes autores verificaram para linhagens de melédo tipo pele de sapo, um
didmetro longitudinal de l6culo de 6,4 cm. O didmetro longitudinal e transversal do
I6culo sdo caracteristicas genéticas, e sdo pouco influenciadas pelo ambiente.

De acordo com Nunes et al. (2004) para que os frutos tenham qualidade, os
valores de didmetro longitudinal e transversal do loculo devem ser os menores
possiveis, pois estes parametros indicam as dimensdes da cavidade interna dos frutos.
Sendo assim, quanto menor forem o0s valores para estas caracteristicas, maior sera
rendimento de polpa, além de possuirem maior tolerancia ao transporte e vida Util pos-
colheita.

O diametro transversal e longitudinal do l6culo nao foi influenciado pelo nimero
de frutos mantidos por planta. Frutos com menor cavidade interna apresentam maior
resisténcia ao manuseio, transporte e vida pds-colheita, independe do tamanho do fruto.

A maior espessura da polpa foi observada para a cultivar Sancho diferindo
apenas da cultivar Grand Prix. Resultados superiores em relacdo as cultivares do tipo
pele de sapo, foram obtidos por Nunes et al. (2011), que encontraram valores variando
de 4,4 a 5,1 cm. A maior espessura da polpa foi observada quando os frutos foram
obtidos de plantas conduzidas com apenas um fruto. Esses resultados corroboram com

0s obtidos por Queiroga et al. (2009), também obtiveram maior espessura da polpa nos
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frutos de mel&o, onde as plantas foram conduzidas com mais frutos por planta. Esses
mesmos autores explicam que este fato deve-se em razdo do maior crescimento do fruto,
comprovado pela maior massa média dos frutos.

A espessura de polpa juntamente com o didmetro longitudinal e transversal do
I6culo d& idéia do rendimento de polpa do fruto. Segundo Charlo et al. (2011) frutos
provenientes de plantas que foram conduzidas com dois frutos apresentaram menor
espessura de polpa, sendo assim tem menor rendimento da parte comestivel do fruto. O
menor tamanho dos frutos estd diretamente relacionado com particdo de assimilados
entre as diferentes partes das plantas.

O maior indice de formato do l6culo foi observado para a cultivar Sancho.
Quanto menor este indice menor serd a dimensao do léculo, e maior o rendimento do
endocarpo (polpa).

As cultivares de meldo do tipo pele de sapo ndo diferiram entre si para teor de
solidos soluveis. No entanto, foi verificado que para esse tipo de meldo o teor de solidos
soluveis foi maior em frutos provenientes de plantas conduzidas com um fruto por
planta. Resultado semelhantes foram obtidos por Queiroga et al. (2008), que ao estudar
o efeito do numero de frutos na planta de meloeiro, cultivar Torreon, observou que
frutos de plantas conduzidas com apenas um fruto possuiram maior teor de solidos
soluveis (12,1%), comparados a frutos provenientes de plantas com dois frutos (11,4%).
Segundo estes autores, plantas conduzidas com apenas um fruto, o teor de sélidos
soliveis do mesmo foi maior, devido a maior disponibilidade de area foliar por fruto, o
que aumenta o aporte de fotoassimilados para os frutos, em razdo de aumentar a area
foliar disponivel por fruto.

A média das linhagens de meldo do tipo pele de sapo para o teor de sélidos
soluveis, obtida por Nunes et al. (2011) foi de 11,5 °Brix. Nunes et al. (2008)
verificaram 9,33 °Brix para a cultivar Sancho. Os valores de sélidos solGveis obtidos
nesse trabalho foram superiores aos observados por Nunes et al. (2011) e Nunes et al.
(2008). De acordo com Filgueiras et al. (2001), o valor minimo que a Europa exige para
0s melBes desse tipo é de 11 °Brix. Diante de esse critério todas as cultivares usadas
neste trabalho estdo dentro desse valor.

Em relacdo a massa média dos frutos, observou-se que a maior massa foi

encontra nos frutos em que as plantas foram conduzidas com apenas um fruto por
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planta, provavelmente em fungdo da menor competicdo entre os drenos, pois a uma
maior disponibilidade de area foliar por fruto.

As cultivares ndo diferiram estatisticamente entre si para produtividade. No
entanto, esta foi influenciada pelo numero de frutos por planta, sendo a maior
produtividade obtida em plantas conduzidas com dois frutos. Estes resultados estéo de
acordo com os encontrados em outros trabalhos (Castoldi et al., 2008; Charlo et al.,
2009; Queiroga et al., 2009). De acordo com Queiroga et al. (2009) plantas conduzidas
com maior numero de frutos apresentam massa média dos frutos menor, mas ha uma
compensacdo da perda de massa media por fruto pelo maior nimero de frutos obtidos na
area, resultando em maior produtividade.

Fagan et al. (2006), ao avaliarem a influéncia de intervalos entre irrigacdes e
densidade de frutos por planta em meloeiro, observaram maior produtividade em plantas
com dois frutos (76,8 t ha™), do que com apenas um fruto (42,9 t ha™).

Para as cultivares de meldo do tipo rendilhado foi observada interacdo entre
cultivares e nimero de frutos, para o indice de formato do fruto (Tabela 2), as demais

variaveis foram avaliadas isoladamente.

Tabela 2. Indice de formato do fruto (IFF), em func&o das cultivares de meldo do tipo
rendilhado e do numero de frutos por planta. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE,
2013.

Cultivar IFF .
Um fruto por planta Dois frutos por planta
Olimpic Express 1,12 bA 1,14 aA
Acclain 1,16 aA 1,13 aA
Louis 1,11 bA 1,06 bB
CV(%) 2,01

* Médias seguidas de mesma letra mindscula na coluna e maitscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey, (p <0,5).

Apesar das diferencas observadas para o indice de formato de fruto pode-se
observar que estas sdo classificados como oblongos segundo a proposta de classificacdo
de Lopes (1982), este autor classifica os frutos como oblongo quando o indice de
formato de fruto varia de 1,1 a 1,7. Plantas das cultivares Acclain, conduzidas com
apenas um fruto, apresentaram maiores indices de formato do fruto, enquanto para as
conduzidas com dois frutos o menor indice de formato do fruto foi observado para a

cultivar Louis.
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O indice de formato de fruto foi maior para cultivar Louis, quando conduzida
com um fruto por planta. Este indice pode variar de acordo com a cultivar e o namero
de frutos conduzidos por planta. Resultados diferentes aos observados neste trabalho
foram obtidos por Charlo et al. (2011) ao avaliar o desempenho de hibridos
experimentais de meldo rendilhado em dois sistemas de cultivo, obtiveram um indice de
formato do fruto de 0,98 enquanto que Melo et al. (2012) encontraram valores mais
préximos dos observados no presente trabalho (1,02), para esta mesma cultivar.

Independente do formato dos frutos de meldo, todos séo aceitos pelo mercado
consumidor, no entanto os esféricos sdo mais apropriados por facilitar sua disposicdo
nas embalagens utilizadas para a comercializagdo (Padua et al., 2003).

Né&o foi verificada diferenca significativa entre cultivares para pH, didmetro
transversal de fruto, massa media dos frutos e produtividade. Entre os parametros
avaliados em frutos obtidos de plantas conduzidas com um e dois frutos, ndo foram
observadas diferencas para pH, indice de formato de I6culo, firmeza e ratio.

As cultivares Olimpic Express e Acclain apresentaram os maiores diametros
longitudinais dos frutos (Tabela 3). Valores semelhantes ao deste trabalho para o
diametro longitudinal do fruto foi obtido por Charlo et al. (2009), Charlo et al. (2011) e
Melo et al. (2012) que registraram respectivamente valores de 13,20, 12,15 e 13,98 cm,
para a cultivar Louis. Quanto ao didmetro transversal e longitudinal dos frutos, os
maiores didmetros foram obtidos quando foi conduzido um fruto por planta.

Resultados semelhantes ao do presente estudo para estas duas variaveis foram
observados por Charlo et al. (2009) e Queiroga et al. (2008). Essa redu¢do no tamanho
dos frutos em plantas com maior nimero de frutos € resultado da maior competicédo por
fotoassimilados. Tem-se assim uma reducdo na relacdo fonte-dreno, reduzindo o
crescimento individual dos frutos.

Os maiores valores de diametro transversal e longitudinal do léculo foram
obtidos nos frutos das cultivares Louis (4,83 cm) e Olimpic Express (8,16 cm),
respectivamente. Valores semelhantes ao obtido neste trabalho foi encontrado por
Charlo et al. (2009) e Charlo et al. (2011) que verificaram valores de diametro

longitudinal do I6culo para a cultivar Louis de 7,20 e 7,84 cm, respectivamente.
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Tabela 3. Diametro longitudinal do fruto (DLF), diametro transversal do fruto (DTF),
didmetro transversal do I6culo (DTL), didmetro longitudinal do I6culo (DLL), espessura
da polpa (EP), indice de formato do léculo (IFL), firmeza da polpa (F), sélidos sollveis
(SS), acidez titulavel (AT), ratio, massa média dos frutos (MMF) e produtividade
(PROD), em fungdo das cultivares de meldo do tipo rendilhado e do nimero de frutos
por planta. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE, 2013.

. DLF DTF DTL DLL EP F SS AT MMF  PROD
Cultivar IFL : —mmmemeee RATIO ——————omeore
cm cm cm cm cm N °Brix (% é&c. Citrico) g Kgm

Olimpic Express 14,48a 12,80a 3,88b 8,16a 3,89a 2,13a 30,20b 10,62c 0,18 b 59,49b 12343l1a 2,75a
Louis 13,70b 1256a 4,83a 7,27b 320b 151c 3569a 14,72a 0,20a 7139a 1148,14a 266a
Acclain 14,63a 12,78a 4,19b 7,47b 3,37b 1,78b 29,91b 11,69b 0,18 b 66,05ab 1163,83a 2,75a

DLF DTF DTL DLL EP F SS AT MFF  PROD
NF IFL - - RATIO ——————omoone
cm cm cm cm cm N °Brix (% &c. Citrico) g Kgm

Um fruto 15,14a 1335a 450a 805a 3,75a 1,83a 3392a 13,02a 0,20a 62,54a 1367,98a 2,16b
Dois frutos  13,41b 12,07b 4,09b 721b 322b 1,78a 31,30a 11,67b 017b 68,74a 99620b 3,27a

CV(%) 4,89 512 949 6,44 898 11,73 1567 6,51 8,30 11,40 13,09 16,61

NF — Namero de frutos por planta; *Médias seguida de mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,5).

Valores superiores de diametro transversal do loculo foram verificados por
Charlo et al. (2009), Charlo et al. (2011), ao trabalharem com a cultivar Louis,
constataram valores de 5,96 cm e 5,24 cm, respectivamente, enquanto Melo et al.
(2012) trabalhando com cultivares de meldo rendilhado em diferentes substratos obteve
valores semelhantes ao do presente trabalho, com diametro longitudinal e transversal do
I6culo variando de 6,77 a 7,44 cm e 4,73 a 6,46 cm, respectivamente.

O fator numero de frutos influenciou diretamente no didmetro longitudinal e
transversal do léculo. Quando as plantas foram conduzidas com apenas um fruto, esses
didmetros foram maiores, indicando cavidades internas maiores.

A variacdo no diametro dos frutos estd diretamente relacionada com as
caracteristicas genética de cada cultivar, bem como com as condi¢des de cultivo.

A maior espessura da polpa foi observada para a cultivar Olimpic Express. Para
a cultivar Louis, Vargas et al. (2008) e Charlo et al. (2011) observaram valores
semelhantes aos obtidos para essa mesma cultivar. A maior espessura de polpa foi
verificada em frutos provenientes de plantas que foram conduzidas com apenas um
fruto. Quanto maior a espessura da polpa, maior € seu peso e o rendimento do fruto.
Esta também é uma caracteristica que pode ser relacionada com a tolerdncia ao
manuseio e a vida pos-colheita dos frutos.

Embora a cultivar Olimpic Express tenha apresentado maior valor para
espessura de polpa esta mesma cultivar resultou em frutos com maior indice de formato

do léculo, proporcionando a estes frutos cavidade interna maior, o que pode resultar em
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uma vida pds-colheita reduzida. A espessura da polpa foi maior em frutos obtidos de
plantas conduzidas com um fruto. No entanto, a firmeza da polpa do fruto e indice de
formato do l6culo ndo foram influenciadas pelo nimero de frutos conduzidos por
planta. A maior firmeza da polpa de fruto foi observada para a cultivar Louis (35,69 N).
Essa cultivar possivelmente apresenta maior resisténcia ao transporte e manuseio que as
demais.

Segundo Filgueiras et al. (2001), a firmeza da polpa é um atributo de qualidade
bastante importante, pois frutos que apresentam elevado valor no momento de sua
colheita estdo mais aptos a terem uma vida de prateleira mais longa, e também séo mais
resistentes as injurias sofridas durante o transporte e armazenamento. E a diferenca
entre as cultivares € comum, pois trata-se de materiais genéticos diferentes. O valor de
firmeza da polpa, para cultivar Louis, obtidos nesse trabalho foi aproximadamente o
dobro dos relatados para essa mesma cultivar por Melo et al. (2012) e Charlo et al.
(2011), que foram de 16,64 e 16,60 N, respectivamente.

Medeiros et al. (2011), trabalhando com mel&o do tipo rendilhado, obtiveram
valor médio de 25,85 N, considerado pelos autores como nivel 6timo em relacdo ao
mercado desse tipo de meldo. Considerando o padréo de firmeza relatado por esse autor
as cultivares Olimpic Express, Louis e Acclain apresentaram excelentes valores para
firmeza da polpa.

O material Louis foi que apresentou o maior teor de sdlidos soluveis (14,72
°Brix). Melo et al. (2012) observaram valores inferiores de sélidos sollveis para a
cultivar Louis (10,09 °Brix) quando comparada com o presente trabalho. Para esta
mesma cultivar, Castoldi et al. (2008) encontrou valor de 12,71 °Brix.

Segundo Silva et al. (2002) vérios fatores podem influenciar no teor de sélidos
soluveis dos frutos, dentre eles, reguladores de crescimento, adubacdo, temperatura e
intensidade luminosa, area foliar e estagio de maturacdo. Observou-se que 0s maiores
teores de solidos sollveis foram obtidos em frutos provenientes de plantas conduzidas
com um fruto. Segundo Costa (2007), o teor de s6lido soltveis é usado como indice de
classificacdo de meldo, sendo este menor que 9 °Brix considerado como ndo
comercializavel, de 9 a 12 °Brix como comercializavel, e acima de 12 °Brix como meldo

extra.
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Em relacdo a acidez tituldvel os maiores valores ocorreram para os frutos da
cultivar Louis. Valores de 0,17 e 0,12% de &cido citrico foram verificados por Melo et
al. (2012) e Castoldi et al. (2008) respectivamente, para a variavel acidez titulavel, em
frutos do meldo da cultivar Louis. A maior acidez titulavel foi observada em frutos
provenientes de plantas conduzidas com apenas um fruto por planta. No entanto,
encontra-se dentro da faixa recomendada que deve ser inferior a 0,5%. Segundo
Chitarra & Chitarra, (2005), a acidez esta relacionada com a maturacdo dos frutos. Os
valores tendem a diminuir com o amadurecimento dos frutos, devido a utilizacdo dos
acidos organicos na respiracao dos frutos e conversao em agucares.

A maior relacdo entre sélidos soluveis/acidez titulavel (ratio) foi observada para
cultivar Louis, apresentando diferenca estatistica apenas para a cultivar Olimpic
Express. O maior ratio obtido para essa cultivar, deve-se ao incremento no teor de
solidos solveis. Melo et al. (2012) e Vargas et al. (2008) encontraram valores de ratio
para a cultivar Louis de 59,35 e 101,5, respectivamente. Todas as cultivares
apresentaram um ratio alto. Segundo Cruess (1973), em meldo, o fruto pode ser
considerado adequado para o consumo quando o ratio € superior a 25:1. Entretanto,
Ramos et al. (2012), ressalta que ha situagdes em que a acidez e os sélidos soluveis séo
baixos e podem proporcionar uma relacdo SS/AT elevada, induzindo a interpretacdes
erroneas com relacéo ao sabor do fruto.

A massa média dos frutos foram semelhantes entre as trés cultivares e menores
em frutos provenientes de plantas conduzidas com dois frutos. O aumento do nimero de
frutos por planta leva a um aumento na demanda de fotoassimilados pelo fruto e a
competicdo entre estes. Embora os frutos provenientes de plantas que foram conduzidas
com apenas um frutos por planta apresentarem maior massa individual, estes resultaram
em menor produtividade quando comparado a dois frutos por planta. 1sso ocorre, pois
h& maior namero de frutos por area.

Observa-se na Tabela 4 que houve interacdo significativa entre cultivares de

meloeiro do tipo amarelo e nimero de frutos por planta para massa média dos frutos.
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Tabela 4. Massa média dos frutos (MMF), em funcdo das cultivares de meldo do tipo
Amarelo e do nimero de frutos por planta. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE,
2013.

Cultivar MMF (g)
Um fruto por planta Dois frutos por planta
Goldex 1420,52 aA 847,33 aB
AF 4945 1235,59 bA 854,63 aB
Gold Mine 1168,21 bA 974,54 aB
CV(%) 11,32

* Médias seguidas de mesma letra mindscula na coluna e maidscula na linha n&o diferem entre si pelo teste de Tukey, (p <0,5).

A cultivar Goldex, apresentou maior massa média dos frutos, quando estes
foram provenientes de plantas conduzidas com um fruto e ndo diferiu das demais
cultivares quando as plantas foram conduzidas com dois frutos. As trés cultivares de
meloeiro do tipo amarelo apresentaram maior massa media dos frutos, quando estes
foram obtidos de plantas conduzidas com um fruto.

Né&o foi verificada interacdo significativa entre cultivares e o nimero de frutos
por planta para as variaveis, didametro longitudinal e transversal dos frutos, diametro
transversal e longitudinal do loculo, espessura da polpa, indice de formato do fruto,
solidos sollveis, ratio, pH e produtividade, sendo o efeito dos fatores estudados

isoladamente (Tabela 5).

Tabela 5. Diametro longitudinal do fruto (DLF), diametro transversal do fruto (DTF),
didmetro transversal do l6culo (DTL), diametro longitudinal do l6culo (DLL), espessura
da polpa (EP), indice de formato do fruto (IFF), solidos solaveis (SS), ratio, pH e
produtividade (PROD), em funcdo das cultivares de meldo do tipo amarelo e do
namero de frutos por planta. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE, 2013.

Cultivar DLE DTE DTL DLL EP IFF SS —————— RATIO pH PROQ[
cm cm cm cm cm Brix Kgm
Goldex 1481a 1186a 4,03a 804a 342b 124b 1446a 6282a 660a 24la
AF4945 1489a 1139a 444a 84la 342b 13la 1329b 5454ab 6,39b 250a
Gold Mine 1524a 1171a 435a 829a 392a 130ab 1259c 5243b 630b 250a
Ndamero de frutos por DLF DTF DTL DLL EP IEF ____5__S_§_ ______ RATIO pH __EB_QQ[__
planta cm cm cm cm cm Brix Kgm
Um fruto 16,0la 1249a 458a 890a 38la 128a 1387a 6020a 642a 205b
Dois frutos 1394b 10,81b 397b 759b 336b 129a 1302b 5300a 644a 288a
CV(%) 10,84 10,16 15,76 12,90 10,62 4,67 3,74 11,41 1,57 16,61

*Médias seguida de mesma letra na coluna néo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,5).

Para diametro longitudinal e transversal do fruto e para o diametro transversal e
longitudinal do léculo ndo houve diferencas significativas entre as cultivares de meléo.
Para estas mesmas variaveis os frutos apresentaram maiores valores quando cultivados

com um fruto por planta. Maiores valores para diametro transversal e longitudinal de
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I6culo indicam cavidades internas maiores, e esses frutos ndo sdo bem aceitos pelo
mercado consumidor, pois tem um menor rendimento.

Valores semelhantes ao do presente estudo foram observados por Santos et al.
(2011) que obtiveram valor médio de diametro longitudinal do fruto para genétipos de
meldo amarelo de 15,33 cm. Valores superiores ao do presente trabalho foram
observados por Silva et al. (2003) e Paiva et al. (2008), esses autores encontraram frutos
com diametro longitudinal médio de 18 cm para as cultivares Goldex e Gold Mine.

Valores inferiores ao do presente trabalho para a variavel diametro longitudinal
de léculo foram encontrados por Nunes et al. (2004), estes autores observaram valor de
7,17 cm, para a cultivar Gold Mine.

A maior espessura de polpa foi obtida para a cultivar Gold Mine, e esta cultivar
apresentou uma espessura de polpa de 3,92 cm, estando acima do que é considerado
padrdo (2,85cm) para a cultivar, conforme relata Nunes et al. (2004). Para a cultivar
Goldex, Miranda et al. (2005) obtiveram valores médios para a espessura da polpa de
4,1 cm, sendo esta superior a do presente trabalho. A maior espessura de polpa foi
obtida em frutos provenientes de plantas que foram conduzidas com apenas um fruto
por planta.

Para o indice de formato do fruto, o maior indice foi obtido para AF 4945 (1,31).
Santos et al. (2011) ao avaliar o comportamento de genotipos de meldao amarelo, obteve
valor médio para o indice de formato do fruto em torno de 1,03. De acordo com
Purquerio & Cecilio Filho (2005) os frutos com indice de formato proximo de 1 sdo
preferidos, em relacdo aos que apresentaram valores maiores, resultando em frutos mais
alongados. Desta forma a cultivar Goldex teria maior aceitacgéo.

Observa-se na tabela 5 que a cultivar Goldex foi o que resultou em frutos com
maior teor de sélidos solGveis quando comparado com os demais hibridos.

Freitas et al. (2007) obtiveram 8,01 °Brix para a cultivar Gold Mine, este valor
esta abaixo do recomendado que € de 9 °Brix (Filgueiras et al., 2001). Nascimento Neto
et al. (2012), ao testarem doses e formas de aplicacdo de nitrogénio na cultivar Gold
Mine, observaram valores de sélidos solveis variando de 8,5 a 12 °Brix.

Frutos de plantas conduzidas com um fruto, comparados a plantas com dois,

proporcionaram maiores valores para o teor de solidos soluveis. Costa et al. (2004)
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atribui esse resultado ao fato de que hd uma maior disponibilidade e aporte de
fotoassimilados para os frutos, em razdo da maior area foliar disponivel por fruto.

Para a variavel ratio, observou-se que a cultivar Goldex apresentou-se superior a
cultivar Gold Mine. Isso deve-se ao maior valor de sélidos solUveis que ocorreu nos
frutos da cultivar Goldex.

A cultivar Goldex apresentou frutos com maiores valores de pH (6,60). Paduan
et al. (2007), ao avaliarem os frutos de cinco tipos de meldo produzidos em cultivo
protegido, obteveram pH 6,28 para amarelo. Embora sejam cultivares diferentes
(\Valenciano) esses valores encontram-se proximos aos obtidos neste trabalho.

Em relacdo ao numero de frutos por planta, ndo foi observada diferenca
estatistica para as variaveis ratio e pH em relacdo ao niumero de frutos por planta.

Quanto a produtividade segue a mesma tendéncia das demais cultivares, ou seja,
quando as plantas foram conduzidas com maior nimero de frutos, resultou em maior
produtividade. Sendo que as cultivares ndo apresentaram diferencas significativas entre
Si.

Nas condicGes me que os experimentos foram conduzidos pode-se concluir que,
todas as cultivares de meldo do tipo pele de sapo apresentaram desempenho semelhante.
Em relacdo as cultivares do tipo rendilhado a cultivar Louis foi superior em qualidade
em relacdo as demais, enquanto que para o tipo amarelo a cultivar Goldex destacou-se
das demais. O sistema de conducdo com dois frutos por planta é o mais produtivo e

apresentam qualidade para comercializacdo independentemente das cultivares.
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Indices de trocas gasosas em cultivares de meloeiro, em ambiente protegido
RESUMO

Objetivou-se avaliar as trocas gasosas e sua influéncia na produtividade e
qualidade de cultivares de meldo conduzidas com um e dois frutos por planta. O
experimento foi conduzido de setembro a dezembro de 2013. Utilizou-se o
delineamento de blocos ao acaso, em esquema fatorial 3 x 2, com seis repeticbes. No
primeiro fator foram alocadas as cultivares de meldo, pertencentes aos tipos amarelo,
rendilhado e pele de sapo; e no segundo fator a conducdo das plantas com um e dois
frutos por planta. Foram utilizadas trés cultivares de meldo para cada tipo. As avaliagbes
foram realizadas aos 40 dias e 56 dias ap6s o transplante das mudas. As caracteristicas
avaliadas foram: taxa de assimilagdo liquida de CO2 (A), transpiracdo foliar (E),
condutancia estomatica (gs) e concentracdo interna de CO2 (Ci). A partir dessas
medidas foi calculada a eficiéncia no uso da dgua (WUE). O teor de solidos soluveis foi
determinado por leitura direta, enquanto que a massa média de frutos foi mensurada no
momento da colheita, estimando-se a produtividade. Diante dos resultados, pode-se
concluir que as diferencas nos indices de trocas gasosas para as cultivares de meléo do
tipo pele de sapo ndo influenciaram na produtividade e no teor de solidos soluveis. Para
as cultivares de meldo do tipo amarelo e rendilhado recomenda-se as cultivares Goldex
e Louis respectivamente, pois estas apresenta maior teor de solidos sollveis.
Independente da cultivar recomenda-se o cultivo de meldo com dois frutos por planta,
por ter maior produtividade e ndo alterar de forma expressiva os indices de trocas

gasosas das plantas.

Palavras - chave: Cucumis melo L., taxa assimilatéria liquida, transpiracéo,

condutancia estomatica, eficiéncia do uso da agua.

ABSTRACT
Gas exchange indexes in cultivars of muskmelon in greenhouse

Aiming to evaluate gas exchange of cultivars of melon in plants conducted with
one or two fruits per plant, in a protected environment, an experiment was conducted

from September to December 2013 in the greenhouse sector belongs to Unioeste,



76

Campus Marechal Candido Rondon - PR. The experimental design was of randomized
blocks in factorial scheme 3 x 2 with six replications. In the first factor were allocated
the melon types (canary melon, net melon, frog skin melon) and the second factor was
the conduction of plants with different number of fruits (one and two fruits per plant).
Three hybrids of melon were used for canary melon (AF 4945, Gold Mine and Goldex),
net melon (Acclain, Louis and Olimpic Express) and frog skin melon (Medellin, Grand
Prix and Sancho). Two evaluations were performed, the first 40 days after transplanting
and the second at 56 days after transplanting. The characteristics evaluated were: rate of
net CO, assimilation, leaf transpiration, stomatal conductance and internal CO,
concentration. From these measurements the efficiency of water use (A/ E) was
calculated. The soluble solids content (°Brix) was determined by direct reading, through
a digital refractometer. The average fruit weight was measured at harvest and
subsequently estimated the productivity. For the characteristics it can be concluded that
for the cultivars frog skin melon type, cultivar Sancho at 56 days after transplantation
has the highest rate of net CO, assimilation, with lower stomatal conductance did not
differ in yield and soluble solids. While for the canary melon of plants grow when AF
4945 with only one fruit have the lowest leaf transpiration and increased efficiency of
water use. For the type of net melon cultivar, Olimpic Express is having greater water
loss through transpiration, and when driven with one fruit per plant have higher
photosynthetic capacity. The highest yield occurred when the plants were conducted

with two fruits.

Keywords: Cucumis melo L., net assimilation rate, transpiration, stomatal conductance,

efficiency of water use.

INTRODUCAO
O meldo (Cucumis melo L.) é originario da Africa e da Asia, pertencente a
familia das cucurbitaceas, é uma planta herbacea, anual, rasteira ou trepadora. Os frutos
sdo constituidos de 90% de agua e ricos em vitaminas A, C e E, além de sais minerais e
propriedades antioxidantes, sendo consumidos por diversos povos (Melo et al., 2008).
O meldo tem grande importancia para a econdmica brasileira, pois € uma das

culturas em que a producdo ndo sofre grandes variacdes de uma safra para outra e de
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maior crescimento nas exportacOes de hortalicas pelo pais. O Brasil destaca-se no
cenario mundial, sendo o décimo segundo produtor mundial, e o maior produtor de
mel&o na América do Sul (FAO, 2011).

Tal importancia econdmica da cultura mostra a necessidade constante da
compreensdo dos efeitos da temperatura do ar, da umidade relativa do ar e da radiacao
solar sobre os indices de trocas gasosas das folhas destas plantas. Ao se conhecer como
0 estes fatores ambientais afetam os indices de trocas gasosas, pode-se tracar praticas de
manejo para otimiza-los, bem como aumentar a produtividade.

A radiacdo solar exerce grande influéncia na cultura do meldo e é importante para
0s processos fotossintéticos relacionados com o acimulo de area foliar, fixacdo de
frutos, teor de aclcar e coloracdo da casca. Segundo Silva et al. (2003), a taxa
crescimento do meloeiro aumenta sob condicgdes de alta radiacdo, em funcdo do melhor
desempenho na sintese e alocacdo de fotoassimilados. Marcelis (1992) relata que o
crescimento dos frutos é regulado pela disponibilidade de assimilados e pela
distribuicdo proporcional desses entre os frutos e demais 0rgdos da planta. Esse tipo de
andlise baseia-se fundamentalmente no fato de, aproximadamente, 90% da matéria seca
acumulada pelas plantas, ao longo do seu crescimento, resultam da atividade
fotossintética e o restante pela absorcao de nutrientes minerais Benincasa (2003).

Préaticas de manejo, como o raleio de frutos, pode modificar a taxa fotossintética
em plantas cultivadas, sendo uma importante alternativa para obter ganhos em qualidade
e produtividade. Desta forma, o entendimento de como os fatores climaticos e as
praticas de manejo da cultura influenciam nas trocas gasosas, torna-se muito importante,
uma vez que a otimizacdo desses fatores pode resultar em aumento na taxa de
assimilacdo liquida de CO,, contribuindo de forma direta no crescimento e
desenvolvimento das plantas e, consequentemente, na qualidade do produto final.

Por isso, a importancia de estudar a fisiologia da fonte, e uma das formas de
estuda-la é através das medidas de trocas gasosas. A verificacdo das trocas gasosas é
uma importante ferramenta na determinacdo da adaptacdo das plantas a determinados
ambientes de cultivo, isto porque a reducdo na produtividade das plantas pode estar
relacionada a reducdo na atividade fotossintética, podendo esta ser limitada por fatores

inerentes ao local de cultivo (Peixoto et al., 2002; Paiva et al., 2005).
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Diante da grande importancia que a cultura representa para a economia nacional
e da escassez de informagdes referentes ao comportamento dos aspectos fisiologicos de
diferentes tipos de meldo, objetivou-se avaliar os indices de trocas gasosas e sua
influéncia na produtividade e qualidade de cultivares de meldo conduzidas com um e

dois frutos por planta, em ambiente protegido.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado de setembro a dezembro de 2013, na Estagdo
Experimental de Horticultura e Controle Biol6gico Professor Mario César Lopes,
pertencente ao Nucleo de Estacdes Experimentais da Universidade Estadual do Oeste do
Parand - UNIOESTE, Campus de Marechal Céandido Rondon, Parand. O clima,
classificado segundo Koppen, é do tipo Cfa, subtropical, com média anual de
precipitacdo de 1700 mm, mantendo a média anual de temperatura entre 22° e 23°C
(Caviglione et al., 2001).

O trabalho foi conduzido no interior de estufa com teto em arco, revestida com
filme de polietileno de baixa densidade (150 p de espessura) e laterais protegidas com
tela branca de 40% de sombreamento.

O delineamento experimental adotado foi de blocos ao acaso em esquema
fatorial 3 x 2, com seis repeti¢cfes. No primeiro fator foi alocado as cultivares de melao,
pertencentes aos tipos amarelo, rendilhado e pele de sapo, e no segundo fator a
conducéo de plantas com um e dois frutos por planta. Foram utilizados trés cultivares de
meldo para o tipo amarelo (AF 4945, Gold Mine e Goldex), rendilhado (Acclain, Louis
e Olimpic Express) e pele de sapo (Medellin, Grand Prix e Sancho).

A semeadura foi realizada em bandejas de poliestireno expandido de 128
células, contendo substrato comercial. Estas permaneceram em casa de vegetacdo até o
momento do transplantio, que ocorreu quando as mudas apresentavam a segunda folha
verdadeira.

A cultura foi instalada em vasos de 12 litros preenchidos com uma mistura de
substrato comercial para hortalicas e himus em proporcoes iguais. Foi transplantada
uma muda por vaso, disposto no espacamento de 1,20 m entre linhas e 0,5 m entre
plantas. Para caracterizacdo quimica da mistura utilizada foi coleta uma amostra, cujos

resultados encontrados foram: P = 14,27 mg dm™; K = 3,25 cmol.dm™; Ca?* = 3,41
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cmol.dm™; N = 0,826 cmol.dm™®; Mg** = 3,17 mg dm™; Cu = 15,33 mg dm™; Zn =
60,26 mg dm™; Mn = 9,70 mg dm™; Fe = 30,98 mg dm".

A irrigacéo foi via gotejamento, utilizando fita flexivel com vazdo de 1,6 Lh™ e
emissores espagados em 0,50 m. A quantidade de agua demandada foi controlada
através de tensibmetros do modelo WATERMETER WS-76 (P*), que foram instalados
dentro dos vasos. A adubacédo foi realizada via fertirrigagdo, duas vezes por semana,
seguindo a recomendacéo de Trani et al. (2011) adaptada para o presente experimento,
obedecendo os estadios de desenvolvimento da cultura. Durante o ciclo da cultura foram
aplicados 7,47 kg de fosfato monopotéssico, 56,29 kg de nitrato de potéssio, 26,75 kg
de nitrato de calcio, 28,92 kg de sulfato de magnésio e 1 kg de acido bdrico.

As plantas foram conduzidas verticalmente, em haste Gnica, com uso de fitilhos
plasticos até a altura de 1,80 m do vaso, quando se realizou a poda da gema apical. O
tratamento com nimero de frutos foi fixado nos ramos secundéarios emitidos entre 0 4° e
6° entrenos. Quando os frutos apresentaram 3 a 4 cm de didmetro, seus ramos foram
podados deixando duas folhas apds o ponto de inser¢do do fruto na haste. Todas as
demais ramificac6es foram mantidas com uma folha.

Para auxiliar na polinizacdo, foi colocada uma colmeia de abelha (Apis
mellifera) na entrada do ambiente.

O controle de pragas foi realizado de acordo com a necessidade da cultura,
sendo realizadas duas aplicagdes de inseticidas para efetuar o controle de pulgédo-verde
(Myzus persicae), trips (Thrips tabaci) e mosca-branca (Bemisia tabaci raca B). Essas
aplicacGes foram realizadas aos 10 e 37 dias ap6s transplantio (DAT), seguindo as
recomendacdes para a cultura.

A determinacgdo dos indices de troca gasosas: taxa de assimilacdo liquida de CO,
(A), transpiracao foliar (E), condutancia estomatica (gs) e concentracdo interna de CO,
(Ci), foi realizada na quarta folha totalmente expandida a partir do apice da planta, aos
40 e 56 DAT (estadios de desenvolvimento e maturacdo do fruto) utilizando-se um
analisador portatil de fotossintese por radiagdo infra-vermelha (“Infra Red Gas
Analyser-IRGA”, modelo Li-6400XT, LI-COR). Com os indices de trocas gasosas
foram determinadas a eficiéncia de uso da agua (A/E). As medidas foram realizadas em

dias ensolarados e sem nebulosidade, das 9:00 as 11:00 horas da manha.
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Durante o periodo em que foram realizadas as avaliagBes das trocas gasosas, a
temperatura do ar oscilou entre 29,4 e 33,8°C na primeira avaliacdo e para a segunda
avaliagdo as temperaturas variaram de 34,3 a 37,1°C. A umidade relativa do ar
apresentou valores entre 57 e 64,2 % (aos 40 DAT) e de 56 a 67,6 % (aos 56 DAT). A
radiagdo fotossinteticamente ativa média do ambiente foi de 839,8 e 695,6 umol m?Sle
a radiacdo fotossinteticamente ativa média mantida na cAmara do IRGA foi de 1199,6 e
1199,5 umol m? s™, aos 40 e 56 DAT, respectivamente.

A colheita dos frutos iniciou-se aos 56 DAT e prolongou-se até 72 DAT, sendo
realizada de acordo com o amadurecimento dos frutos, que variou de acordo com as
cultivares. Depois de colhidos os frutos foram levados para laboratério onde
inicialmente foi mensurado o teor de solidos solGveis (°Brix) por leitura direta no
extrato do suco, com auxilio de um refratdbmetro digital, a massa média dos frutos e
posteriormente estimada a produtividade em kg m™.

Depois de tabulados, os dados foram submetidos a analise de variancia e as
médias comparadas pelo teste de Tukey (p < 0,05). Utilizou-se 0 programa estatistico
SISVAR 5.3 (Ferreira, 2011).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na determinacdo dos indices de trocas gasosas, sdlidos soluveis, massa média de
fruto e produtividade, realizados aos 40 e 56 DAT, ndo foi observada interacdo
significativa entre cultivares de meldo do tipo pele de sapo e nimero de frutos por
planta, sendo os fatores estudados separadamente (Tabelas 1 e 2).

Observando os resultados apresentados nas tabelas 1 e 2 verifica-se que aos 40 e
56 DAT houve efeito significativo das cultivares para taxa de assimilacdo liquida de
CO; (A), onde estas apresentaram comportamento semelhante em ambas as épocas de
avaliacdo. A diferenca observada na taxa de assimilacdo liquida de CO, entre as
cultivares ndo repercutiu em aumento nos teores de solidos soluveis, na massa média
dos frutos e na produtividade. Desta forma pode-se inferir que nas condi¢bes em que o
experimento foi conduzido, o hibrido Sancho, devido as suas caracteristicas genéticas,

possui maior capacidade de realizar fotossintese.
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Tabela 1. Taxa de assimilagdo liquida CO, (A), transpiracdo foliar (E), condutancia
estomatica (gs), concentracdo interna de CO, (C;) e eficiéncia do uso da &gua (WUE),
em funcdo das cultivares de meldo do tipo pele de sapo e do nimero de frutos por
planta, aos 40 DAT. Marechal Candido Rondon, 2013.

Cultivar A E Os Ci WUE
Sancho 26,54 a 8,08 a 0,57 a 246,75 a 3,30 a
Medellin 23,54b 7.49a 0,47 a 238,18 a 3,15a
Grand Prix 24,09 ab 7,92a 0,49 a 242,38 a 3,06 a
Numero de frutos por planta A E s Ci WUE
Um fruto 24,85 a 8,09 a 0,55a 248,73 a 3,08a
Dois frutos 24,60 a 7,57 a 0,48 a 236,14 b 3,26 a
CV(%) 11,46 11,61 22,62 6,54 8,81

A — Taxa de assimilacio liquida de CO, (umol m™ s?); E - transpiracdo foliar (mmol m? s?); g, -
conduténcia estomatica (mol m? s™); C; - concentragéo interna de CO, (mmol m? s™); WUE - eficiéncia
do uso da 4gua (mmol CO, mol™ H,0); DAT - dias ap6s o transplantio; Médias seguidas de mesma letra
na coluna néo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

Santos (2012) ao estudar o efeito de diferentes biofertilizantes nas trocas gasosas
do mel&o, cultivar Mirage segmento Harper, encontrou valor para fotossintese de 19,1 e

19,9 pumol m? s?

; valores estes inferiores aos obtidos no presente trabalho. Esses
autores atribuem os baixos valores encontrados ao elevado teor de sodio presente no
biofertilizante. Relatam ainda que plantas cultivadas em altos niveis de sddio tendem a
ter a atividade fotossintética reduzida.

Ao avaliar a fotossintese de dois hibridos de tomate em diferentes épocas
cultivado sob diferentes coberturas do solo, Bastista (2011) obteve valores médios de
26,71; 26,21 e 23,89 mmol CO, m? s™ aos 28; 56 e 84 DAT. Essa autora relata que
fatores como disponibilidade de H,O, CO, e nutrientes, intensidades da luz e da
temperatura, bem como a idade e a genética da planta influenciam na taxa de
assimilacéo liquida de CO..

Quando se leva em consideracdo as plantas com um e dois frutos, a maior
concentracdo interna de CO, (C;) foi observada em plantas mantidas com apenas um
fruto. Nesta situacdo o teor de sélidos sollveis e a massa do fruto foram maiores, mas
ndo a produtividade. Segundo Taiz & Zeiger (2006) a concentracdo interna de CO, €
importante porque a produtividade de uma planta pode ser analisada como o produto da
energia solar interceptada e do CO, fixado durante um periodo. Na presenca de
quantidade adequada de luz e auséncia de estresse, como o déficit hidrico,
concentragBes mais altas de CO, sustentam taxas fotossintéticas elevadas, enquanto que

em concentracgdes intercelulares de CO, muito baixas, a fotossintese é limitada.
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O aumento do numero de drenos por planta ndo influenciou na taxa de
assimilacdo liquida de CO, (A), transpiracdo foliar (E), conduténcia estomatica (gs) e
eficiéncia do uso da agua (WUE), na avaliacdo realizada aos 40 DAT. A auséncia de
diferencas significativas nesses indices pode ter ocorrido em funcdo de que os frutos
estavam em fase inicial de desenvolvimento e como as plantas de mel&o séo vigorosas,
com um grande numero de folhas, estas supriram de forma satisfatoria a necessidade
dos drenos por fotoassimilados.

Apesar da concentragéo interna de CO; (C;) ter sido menor em plantas mantidas
com dois frutos, ndo houve queda na taxa de assimilacdo liquida de CO,. Isso pode ser
devido as condigdes de auséncia de estresse, como o deficit hidrico. Segundo Raschke
(1979), valores menores de C; estimulam a abertura dos estomatos, permitindo maior
entrada de CO; para a cavidade subestomatica. Apesar da taxa de assimilagédo de CO,
ndo ser diferente entre as plantas com um ou dois frutos, os frutos obtidos de plantas
com dois frutos foram menores e com menor °Brix, em funcdo da particdo dos
fotoassimilados entre estes.

Na tabela 2, s@o apresentados os dados referentes a avaliagdo realizada aos 56
DAT. Nao foi observada diferenca entre as cultivares para a transpiracdo, eficiéncia do
uso da agua, teor de sdlidos soluveis, massa média de fruto e produtividade.

A concentracédo interna de CO, (C;) foi maior para as cultivares Medellin e Grand
Prix. Para a condutancia estomatica (gs) o menor valor foi observado para o hibrido
Sancho. Apesar da diferenca de conduténcia estomatica (gs) entre as cultivares de
meldo, ndo foi observada alteracdo nas taxas de transpiracdo foliar. No entanto, houve
reducdo na concentracdo interna de CO, no mesofilo foliar da cultivar Sancho,
provavelmente em funcdo do fechamento estomatico. Porém, esse mecanismo de
fechamento estomatico ndo acarretou em diferencas significativas para a eficiéncia do
uso da agua entre as cultivares (Tabela 2).

Daley et al. (1989) relatam que a reducdo da condutancia estomatica pode limitar
a taxa de retencdo de CO,, e consequentemente a concentracdo Ci diminui nos espacos

intercelulares devido ao consumo de CO, pela atividade fotossintética.



83

Tabela 2. Taxa de assimilagdo liquida CO, (A), transpiracdo foliar (E), condutancia
estomatica (gs), concentracdo interna de CO; (C;), eficiéncia do uso da &gua (WUE) e
massa media de fruto (MFF) e produtividade (PROD), em funcdo das cultivares de
meldo do tipo pele de sapo e numero de frutos, aos 56 DAT. Marechal Candido
Rondon, 2013.

Cultivar A E Os Ci WUE SS MFF PROD
Sancho 19,16a 4,41a 0,18b 162,80b 4,41a 13,46a 1439,32a 3,15a
Medellin 1550b 4,48a 0,20ab 216,86a 4,48a 13,0la 1625,74a 3,35a
Grand Prix 17,70ab 4,64a 0,24a 212,45a 4.64a 1291a 1467,00a 3,24 a
Numero de frutos E % C, E sS MEE PROD
por planta
Um fruto 17,22a 4,45a 0,22a 20457a 4,45a 13,54 a 1778,77a 2,96Db
Dois frutos 1769a 458a 0,20a 190,17a 4,58a 12,71b 1242,61b 3,54a
CV(%) 14,56 9,82 26,08 23,33 9,82 5,21 13,89 15,51

A — Taxa de assimilacdo liquida de CO, (umol m? s?); C; - concentragdo interna de CO, (mmol m* s™); E
- transpiracdo foliar (mmol m? s™); g - condutancia estomatica (mol m? s™); WUE - eficiéncia do uso da
4gua (mmol CO, mol™ H,0); SS — teor de sélidos soltveis (°Brix); MFF — massa média de frutos (g);
PROD — produtividade (kg m?);DAT - dias apés o transplantio; Médias seguidas de mesma letra na
coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

De modo geral, as plantas, quando estdo sob algum tipo de estresse, reduzem a
condutancia estomatica e a transpiracdo e aumentam a eficiéncia do uso da agua. Nessas
condicdes, a taxa de fotossintese também acaba sendo reduzida (Ferraz et al., 2012), o
gue ndo aconteceu com a cultivar Sancho, pois, apesar de ter uma menor condutancia
estomatica, esta cultivar ndo reduziu a taxa de assimilacao liquida de CO,. 1sso pode ter
ocorrido em decorréncia do metabolismo desta planta, que no mesmo ambiente das
demais, consegue realizar mais fotossintese, com uma menor abertura estomatica, com
menos CO, nos espacos intercelulares, sem comprometer a eficiéncia no uso da agua.

Apesar das diferencas observadas entre as cultivares para os indices de trocas
gasosas, estas ndo influenciaram no teor de solidos sollveis, na massa média dos frutos
e na produtividade das cultivares de meldo do tipo pele de sapo.

Para numero de frutos por planta, observou-se que o maior teor de sdlidos
solliveis e a maior massa de frutos ocorreram quando estes foram obtidos de plantas
com um fruto, apesar de ndo ter ocorrido diferencas para os indices de trocas gasosas,
com excecdo da concentracdo interna de CO, (Cj), na avaliacdo aos 40 DAT. A
produtividade foi maior em plantas mantidas com dois frutos, apesar da menor massa
média dos frutos. Essa menor massa fresca dos frutos se deve a particdo dos
fotoassimilados entre estes.

Para as cultivares do tipo amarelo (Goldex, AF 4945 e Gold Mine) e nimero de

frutos por planta, ndo foram observadas diferencas significativas para nenhum dos
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indices de trocas gasosas determinados para a avaliacdo realizada aos 40 DAT (dados
ndo apresentados). Estes resultados indicam que, no horario em que foi realizada a
avaliacdo, as cultivares apresentaram comportamento semelhante em relacéo a taxa de
assimilacdo liquida de CO, (A), condutancia estomética (C;), transpiracdo foliar (E),
concentracdo interna de CO; e quanto a eficiéncia do uso da agua.

Em relacdo as cultivares do tipo amarelo na avaliacdo realizada aos 56 DAT,
houve interacdo entre cultivares e numero de frutos por planta para transpiracédo foliar

(E), eficiéncia no uso de agua (WUE) e massa média dos frutos (Tabela 3).

Tabela 3. Transpiracdo foliar (E), eficiéncia do uso da dgua (WUE) e massa média de
frutos por planta em fungdo das cultivares de meldo do tipo amarelo e do numero de
frutos por planta, aos 56 DAT. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE, 2013.

E WUE MMF
Cultivares NUmero de frutos Numero de frutos Nuamero de frutos
Um fruto Dois frutos Um fruto Dois frutos Um fruto Dois frutos
Goldex 4,50 abA 4,43 abA 3,56 bB 4,32 aA 1420,52 aA 847,33 aB
AF 4945 4,42 bA 4,70 aA 4,24 aA 3,98 aA 1235,59 bA 854,63 aB
Gold Mine 5,11 aA 4,07 bB 3,45 bA 3,86 aA 1168,21 bA 974,54 aB
CV(%) 9,63 11,69 11,32

E - transpiracdo foliar (mmol m? s™); WUE - eficiéncia do uso da 4gua (mmol CO, mol™ H,0); MFF —
massa média de frutos (g); DAT - dias apds o transplantio; Médias seguidas de mesma letra mintscula na
coluna e maiuscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

As cultivares Goldex e Gold Mine, quando conduzidas com um fruto por planta,
apresentaram maior transpiracdo e menor eficiéncia no uso de agua. Esse aumento da
transpiracdo pode ter ocorrido devido as altas temperaturas registradas nesse periodo de
avaliacdo (temperatura média do ar de 35,8 °C).

Quando as cultivares de meldo sdo comparadas, observa-se que ndo ocorreu
diferenca significativa para eficiéncia do uso da agua, quando conduzido com dois
frutos por planta. No entanto as cultivares Goldex e AF 4945 apresentaram maior
transpiracéo.

A cultivar Goldex apresentou menor eficiéncia no uso de agua, quando conduzida
com um fruto, contudo estas apresentaram maior massa média de frutos. O mesmo nédo
foi observado para a cultivar Gold Mine. Isso confirma que a diferenca genética entre as
cultivares levam a resposta distintas dependendo das condicdes em que estas foram

expostas.
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Observando a tabela 4 verifica-se que ndo houve diferenga significativa para taxa
de assimilacao liquida de CO, (A), condutancia estomatica (gs), concentracdo interna de
CO, (Cj), solidos soluveis (SS) e produtividade (PROD) entre as cultivares. O mesmo
foi observado para as plantas com um e dois frutos, com exce¢do dos sélidos soluveis e

da produtividade.

Tabela 4. Taxa de assimilacdo liquida de CO, (A), condutancia estomatica (gs),
concentracdo interna de CO, (C;) e produtividade (PROD), em funcdo das cultivares de
meldo do tipo amarelo e do nimero de frutos por planta, aos 56 DAT. Marechal
Céandido Rondon, UNIOESTE, 2013.

Cultivar A Os Ci SS PROD
Goldex 1761 a 0,25a 216,45 a 14,46 a 2,41 a

AF 4945 18,67 a 0,21a 198,17 a 13,29 b 2,50 a

Gold Mine 17,73 a 0,28 a 224,38 a 12,59 ¢ 2,50a
Numero de frutos por A % C, sS PROD

planta

Um fruto 17,53 a 0,30 a 240,90 a 13,87 a 2,05b

Dois frutos 17,81 a 0,26 a 185,10 a 13,02b 2,88 a
CV(%) 14,06 24,74 28,17 3,74 16,89

A — Taxa de assimilacdo liquida de CO, (umol m™ s7);g, - condutancia estomatica (mol m? s¥);C; -
concentracdo interna de CO, (mmol m? s™); SS — teor de sélidos soltveis (°Brix); PROD — produtividade
(kg m?);DAT - dias ap6s o transplantio; Médias seguidas de mesma letra na coluna n&o diferem entre si
pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

Embora a cultivar Goldex nédo tenha diferido das demais cultivares em relacdo aos
indices de trocas gasosas, esta cultivar realizando a mesma quantidade fotossintese teve
maior capacidade de transformar e acumular seu fotoassimilados aos frutos,
comprovado pelo maior valor de teor de solidos sollveis que esta cultivar proporcionou
aos frutos de mel&o.

O maior teor de solidos soluveis ocorreu quando as plantas foram conduzidas com
apenas um fruto, enquanto que a produtividade foi maior quando as plantas foram
conduzidas com dois frutos, apesar da auséncia de diferencas entre a taxa de assimilacao
liquida, esta foi suficiente para manter o maior niumero de drenos por planta, apesar da
menor massa média obtida por fruto.

Outra consideracao a ser feita € que nas condicdes de estudo o maior numero de
drenos fisioldgicos (plantas conduzidas com dois frutos) ndo foi determinante para

promover 0 aumento na capacidade fotossintética da folha. Desta forma os drenos
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fisioldégicos acabaram competindo pelos fotoassimilados produzidos, gerando frutos
menores apesar da maior produtividade.

Na tabela 5 sdo apresentados os resultados dos indices de trocas gasosas entre as
cultivares de meldo do tipo rendilhado e plantas conduzidas com um e dois frutos, aos
40 DAT.

Tabela 5. Taxa de assimilacdo liquida de CO, (A), transpiracdo foliar (E), condutancia
estomatica (gs), concentracao interna de CO, (C;) e eficiéncia do uso da &gua (WUE),
em funcdo das cultivares de meldo do tipo rendilhado e do nimero de frutos por planta,
aos 40 DAT. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE, 2013.

Cultivares A E s Ci WUE
Olimpic Express 25,67 a 8,08 a 0,54 a 250,87 a 3,19a
Louis 23,06 a 717b 0,41a 232,72 a 3,24a
Acclain 23,30 a 7,72 ab 0,53 a 248,47 a 3,03a

Numero de frutos por planta A E s Ci WUE
Um fruto 24,05 a 7,57 a 0,49 a 245,46 a 3,18a
Dois frutos 23,97 a 7,74 a 0,49 a 242,58 a 3,12a

CV(%) 12,02 11,16 28,38 7,35 9,20

A — Taxa de assimilacdo liquida de CO, (umol m? s?); E - transpiragdo foliar (mmol m? s?); g, -
condutancia estomatica (mol m? s?); C; - concentragdo interna de CO, (mmol m™ s™); WUE - eficiéncia
do uso da 4gua (mmol CO, mol™ H,0); DAT - dias ap6s o transplantio; Médias seguidas de mesma letra
na coluna néo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de probabilidade.

Houve efeito significativo para transpiracdo (E), sendo que a cultivar Olimpic
Express apresentou maior valor. Essa diferenca ndo influenciou nos demais indices de
trocas gasosas. Apesar de essas plantas terem tido maior transpiracéo isso ndo acarretou
em perdas excessivas de agua ou entdo no fechamento estomatico, o que levaria a
reducdo da taxa de assimilacéo liquida de CO..

No horario em que foi realizada a avaliacdo de trocas gasosas, a temperatura
média registrada foi de 31,7 °C, aos 40 DAT. Embora essa temperatura ndo seja
considerada prejudicial para o meloeiro, pode ser que o hibrido Olimpic Express seja
mais sensivel a alta temperatura o que resultou em maior transpiracdo foliar em relacédo
ao demais hibridos desse tipo de meldo, que de acordo com Inoue & Ribeiro (1988), a
transpiracdo € um fenémeno influenciado principalmente pela temperatura e a saturacéo
de vapor de agua. Sob mesmas condi¢des, diferencas na transpiracdo podem indicar um
mecanismo estomatico com maior ou menor eficiéncia, implicando na economia de

agua pela planta.
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Macedo (2012), ao avaliar o efeito da aplicagdo de piraclostrobina, azoxistrobina e
boscalida em plantas de meldo rendilhado, em condic¢des de ambiente protegido, obteve
valores de transpiracdo foliar variando de 7 a 14 pmol m? s™ ao longo de um dia de
avalicdo. Este autor observou que o0s maiores valores para transpiragdo foram
observados as 11 horas, momento em que a condutancia estomética foi maxima,
coincidindo com temperatura elevada e baixa umidade relativa do ar. Os valores obtidos
no presente trabalho estéo dentro da faixa observada por esse autor.

Os valores de condutancia estomética observada para as cultivares de meldo do
tipo rendilhado est&o dentro da faixa (45 a 0,65 mol H,0ms™) obtida por Santos (2012)
para 0 mesmo tipo de meléo.

N&o houve diferencas para os indices de trocas gasosas entre as plantas mantidas
com um e dois frutos, isso pode ter ocorrido em funcdo de que todas as plantas estavam
sob a mesma condicdo, no inicio do desenvolvimento dos frutos e sem nenhum tipo de
estresse no momento da avaliagcdo, seja ele por excesso de radiacdo, temperatura, ou
falta de 4gua (Tabela 5).

Na determinacdo dos indices de trocas gasosas realizados aos 56 DAT houve
interacdo entre as cultivares de melao do tipo rendilhado e numero de frutos por planta,
para taxa de assimilacdo liquida de CO, (A) (Tabela 6). Para os demais indices nao
foram observadas diferencas entre as cultivares (Tabela 7).

Comparando as plantas das cultivares Acclain e Louis mantidas com um e dois
frutos, a maior taxa de assimilacdo liquida de CO, (A) foi verificada nas plantas com
dois frutos (Tabela 6).

Tabela 6. Taxa de assimilacdo liquida de CO, (A), em funcdo das cultivares de meldo
do tipo rendilhado e do namero de frutos por planta, aos 56 DAT. Marechal Candido
Rondon, UNIOESTE, 2013.

A
Cultivares NuUmero de frutos
Um fruto Dois frutos
Olimpic Express 19,00 aA 18,74 aA
Acclain 15,36 bB 19,83 aA
Louis 13,29 bB 17,32 aA
CV(%) 13,70

A — Taxa de assimilacéo liquida de CO, (umol m™ s™); DAT - dias ap6s o transplantio. Médias seguidas
de mesma letra mindscula na coluna e maitscula na linha ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5%
de probabilidade.
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Entre as cultivares de meloeiro mantidas com um fruto por planta, verificou-se
que o maior valor para taxa assimilacéo liquida de CO; (A) foi observado para a cultivar
Olimpic Express. Para esta mesma varidvel, as cultivares Olimpic Express, Acclain e
Louis ndo diferiram entre si, quando as plantas foram conduzidas com dois frutos.

Neste caso diferentemente ao observado para os outros tipos de meldo, o nimero
de drenos fisiolégicos para as cultivares Acclain e Louis foi determinante na taxa de
assimilacdo liquida de CO, (A). Contudo vale ressaltar que as diferencas ndo foram em
funcdo do aumento de A quando as plantas foram conduzidas com dois frutos, e sim,
que a A de plantas com um fruto foi inferior.

O maior valor de solidos soltveis foi obtido para os frutos da cultivar Louis. Ndo
foi observada diferenca entre as cultivares de meloeiro do tipo rendilhado para massa
média de fruto e produtividade. No entanto, as plantas mantidas com um fruto
apresentaram maior teor de sélidos soliveis e massa média de fruto, porém com menor
produtividade (Tabela 7).

Tabela 7. Condutancia estomatica (gs), concentracdo interna de CO; (C;), transpiracédo
foliar (E), eficiéncia do uso da agua (WUE), massa média de frutos (MFF) e
produtividade (PROD) em funcdo das cultivares de meldo do tipo rendilhado e do
namero de frutos por planta aos 56 DAT. Marechal Candido Rondon, UNIOESTE,
2013.

Cultivar Os Ci E WUE SS MFF PROD
Olimpic Express 0,29a 224,04a 4,74a 4,04a 10,62 ¢ 1234,31a 2,75a
Acclain 0,25a 249,17a 4,90a 3,58a 11,69 b 1163,83a 2,66 a
Louis 0,23a 231,24a 4,44a 3,46a 14,72 a 1148,14a 2,75a
Namero de frutos C E  WUE ss MEE  PROD
por planta
Um fruto 0,27a 24532a 450a 3,54a 13,02 a 1367,98a 2,16 Db
Dois frutos 057a 22432a 4,89a 3,85a 11,67 b 996,20 b 3,27 a
CV(%) 14,59 18,09 15,51 19,29 6,51 13,09 16,61

gs - condutancia estomatica (mol m™ s™);C; - concentragéo interna de CO, (mmol m™ s™); E - transpiracéo
foliar (mmol m? s™); WUE - eficiéncia do uso da 4gua (mmol CO, mol™® H,0); SS — teor de sélidos
soltveis (°Brix); MFF — massa média de frutos (g); PROD — produtividade (kg m?); DAT - dias ap6s o
transplantio; Médias seguidas de mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey a 5% de
probabilidade.
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Embora tenham ocorrido diferencas para a taxa de assimilacdo liquida de CO,
entre as cultivares e entre 0 nimero de frutos por planta, essa ndo repercutiu em
diferencas na produtividade final entre as cultivares, apenas para o nimero de frutos por
planta, demonstrando que o maior numero de frutos por area € mais determinante na
produtividade do que a atividade fotossintética.

Diante dos resultados obtidos, pode-se concluir que as diferencas nos indices de
trocas gasosas para as cultivares de meldo do tipo pele de sapo ndo influenciaram na
produtividade e no teor de solidos solUveis. Para as cultivares de meldo do tipo amarelo
e rendilhado recomenda-se as cultivares Goldex e Louis respectivamente, pois estas
apresenta maior teor de solidos soltveis. Os indices de trocas gasosas, independente da
cultivar avaliada, ndo apresentaram expressivas diferencas em funcdo da conducgéo de
plantas com um ou dois frutos. O cultivo de meldo com dois frutos por planta é mais
vantajoso, por apresentar maior produtividade, mantendo valores de sdlidos sollveis

totais satisfatorios.
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